
the menu



SALADE COBB CéSAR								              13.50€

Salade, poulet pané, avocat, bacon, oeuf, tomate, sauce césar

SALADE mister seguin				     			         13.50€

Salade, tomate, toast chèvre chaud, oeuf, champignons sautés, vinaigrette sauce miel

SALADE canadienne							             13.50€

Salade, tomate, citron, saumon frais, concombre, menthe, sauce citron aneth

Meat plancha 							        	         8.00€

Assortiment de charcuteries

cheesy plancha 								                8.00€

Assortiment de fromages

mix plancha 								              10.00€

Assortiment de charcuteries et fromages

tartine old farmer							               7.00€

Tranche de pain, béchamel, champignons, jambon blanc, fromage

pan con tomate								                7.00€

Pain à l’ail, tomate, jambon cru et fleur de sel

Tarifs toutes taxes et service compris



SAlmon	  								              15.00€

Pain noir, tartare de saumon mi-cuit (150gr), tomate, mozza, salade, crème, ciboulette.

chicken country								              15.00€

Pain maison, filet de poulet pané (150gr), tomate, cheddar, oignons confits, aubergine, 
salade, sauce miel moutarde.

cheese farmer	 				    			         14.00€

Pain maison, steak haché minute (180gr), tomate, oignons confits, salade, cheddar, sauce 
crème moutarde à l’ancienne.

Ranch bacon			   					           15.00€

Pain maison, steak haché minute (180gr), tomate, oignons confits, bacon, cheddar, sauce 
barbecue.

vegetarian	 burger 							             14.00€

Pain maison, galette de pomme de terre et oignons, tomate, champignons, cheddar, 
aubergine grillée, sauce crème moutarde à l’ancienne.

big farmer			   		  				          19.00€

Pain maison géant (xxl), steak haché farci (280gr), tomate, oignons, fromage, salade,       
Sauce au choix : poivre, marchand de vin, roquefort ou crème champignons.

Tarifs toutes taxes et service compris

Nos burgers sont servis avec des potatoes maison et de la salade.
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TARTARE de l’oncle sam		  					           14.00€

( A confectionner soi-même) boeuf haché minute 180gr, capres, cornichons, oignons rouges, 
oeuf, tabasco, moutarde, ketchup. 

pavé du cowboy (200gr)							            18.00€

Pavé de boeuf (200gr)
Sauce au choix : poivre, marchand de vin, roquefort ou crème champignons.

côte de boeuf (800gr) et sa pomme au four (pour 2 personnes)	       49.00€

Pomme de terre au four et crème ciboulette.

la pièce du boucher (PIèce de boeuf selon arrivage - 200gr) 	      16.00€

entrecôte de veau façon tagliata					           19.50€

Entrecôte de veau, copeaux de parmesan, aubergines grillées, salade, potatoes.

ribs de porc façon farmer	 	 				          18.00€

Tarifs toutes taxes et service compris

cabillaud du vieux pêcheur		     				          13.50€

Dos de cabillaud, sauce ciboulette et pomme au four.

Nos viandes sont servies avec des potatoes maison et des légumes selon suggestions
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Tarifs toutes taxes et service compris

assiette de fromages							               5.00€

fromage blanc faisselle			 

Sucre                                                                                                                                                            4.00€
Coulis de fruits rouges                                                                                                                           5.00€

pomme au four caramélisée et sa boule vanille			          6.00€

brownie double chocolat, caramel beurre salé
et sa boule de glace	     						              6.00€

farmer crumble								                6.00€

Crumble de fruits rouges et boule de glace

salade de fruits maison						              6.00€

café gourmand	  							               7.00€

little farmer	  	 		  				           9.90€

Au choix :
Nuggets de poulet  + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace 
ou Steak haché minute 100gr  + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace
ou Hamburger enfant + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace.

l’aventurier						           13.90€

Nuggets de poulet  + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace 
ou Steak haché minute 100gr  + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace
ou Hamburger enfant + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace.

Accès à

l’îlot Kids

pendant 
le 

repas !



Tarifs toutes taxes et service compris

LES EAUX

Vittel 100cl			   3.20€
San Pellegrino 100cl		  3.70€

LES jus de fruits 20cl		  	 	 				           

Pago au choix 			   3.40€

sirops					           

Au choix le verre de 30cl 	 1.50€

limonade

Le verre 30cl			   2.00€
Diabolo			   2.50€

Soda/soft
(Coca (33cl), coca zéro (33cl), Orangina 
(25cl), Oasis (33cl), Ice Tea (25cl) , Perrier 
(25cl) ...)

La bouteille 		  	 3.50€

Bieres

Pression Heineken 25cl		  3.20€

Pression Heineken 50cl		  6.00€

Pression Bière spécialité 25cl	 3.80€

Pression Bière spécialité 50cl	 7.00€

Desperados bouteille  33cl	 5.00€

Supplément sirop 		  0.50€

Supplément picon 		  0.80€

APéritifs / alcool / digestif

Ricard 2cl				    2.50€
Martini blanc /rosso 4cl			  3.20€
Porto rouge/blanc 4cl			   3.20€
Suze 4cl				    3.20€
Gin 4cl					     3.20€
Vodka 4cl		   		  4.50€

Rhum Havana 3 ans 4cl		   	 4.50€
Rhum Havana especial ambré 4cl	 4.50€
Rhum Diplomatico 4cl		       	 6.00€
Rhum Don Papa 4cl		       	 6.00€

Whisky Ballantines 4cl		       	 4.50€
Whisky 10 ans Aberlour 4cl	  	 6.00€
Whisky Jack Daniel’s 4cl		      	 5.00€

Supplément Soda/Soft	 	      	 1.00€

Kir maison 12cl			       	 4.50€
Kir royal 12cl	 		       	 7.50€
Coupe de champagne		       	 7.00€
Cerdon coupe 12cl	 	      	 5.00€

Calvados / Cognac / Baileys  4cl	   	 6.50€

Boissons chaudes 

Café / déca	 			   1.50€
Thé	 	 			   2.50€
Cappucino	 			   3.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé . A consommer avec modération


