
the menu



SALADE COBB CéSAR              13.50€

Salade, poulet pané, avocat, bacon, oeuf, tomate, sauce césar

SALADE miStER SEguin              13.50€

Salade, tomate, toast chèvre chaud, oeuf, champignons sautés, vinaigrette sauce miel

SALADE CAnADiEnnE             13.50€

Salade, tomate, citron, saumon frais, concombre, menthe, sauce citron aneth

mEAt pLAnChA                  8.00€

Assortiment de charcuteries

ChEESy pLAnChA                 8.00€

Assortiment de fromages

mix pLAnChA               10.00€

Assortiment de charcuteries et fromages

tARtinE OLD fARmER               7.00€

Tranche de pain, béchamel, champignons, jambon blanc, fromage

pAn COn tOmAtE                7.00€

Pain à l’ail, tomate, jambon cru et fleur de sel

Tarifs toutes taxes et service compris



SALmOn                15.00€

Pain noir, tartare de saumon mi-cuit (150gr), tomate, mozza, salade, crème, ciboulette.

ChiCkEn COuntRy              15.00€

Pain maison, filet de poulet pané (150gr), tomate, cheddar, oignons confits, aubergine, 
salade, sauce miel moutarde.

ChEESE fARmER              14.00€

Pain maison, steak haché minute (180gr), tomate, oignons confits, salade, cheddar, sauce 
crème moutarde à l’ancienne.

RAnCh BACOn              15.00€

Pain maison, steak haché minute (180gr), tomate, oignons confits, bacon, cheddar, sauce 
barbecue.

vEgEtARiAn BuRgER              14.00€

Pain maison, galette de pomme de terre et oignons, tomate, champignons, cheddar, 
aubergine grillée, sauce crème moutarde à l’ancienne.

Big fARmER               19.00€

Pain maison géant (xxl), steak haché farci (280gr), tomate, oignons, fromage, salade,       
Sauce au choix : poivre, marchand de vin, roquefort ou crème champignons.

Tarifs toutes taxes et service compris

Nos burgers sont servis avec des potatoes maison et de la salade.
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tARtARE DE L’OnCLE SAm             14.00€

( A confectionner soi-même) boeuf haché minute 180gr, capres, cornichons, oignons rouges, 
oeuf, tabasco, moutarde, ketchup. 

pAvé Du COwBOy (200gR)             18.00€

Pavé de boeuf (200gr)
Sauce au choix : poivre, marchand de vin, roquefort ou crème champignons.

CôtE DE BOEuf (800gR) Et SA pOmmE Au fOuR (pOuR 2 pERSOnnES)       49.00€

Pomme de terre au four et crème ciboulette.

LA pièCE Du BOuChER (pièCE DE BOEuf SELOn ARRivAgE - 200gR)        16.00€

EntRECôtE DE vEAu fAçOn tAgLiAtA           19.50€

Entrecôte de veau, copeaux de parmesan, aubergines grillées, salade, potatoes.

RiBS DE pORC fAçOn fARmER            18.00€

Tarifs toutes taxes et service compris

CABiLLAuD Du viEux pêChEuR               13.50€

Dos de cabillaud, sauce ciboulette et pomme au four.

Nos viandes sont servies avec des potatoes maison et des légumes selon suggestions
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Tarifs toutes taxes et service compris

ASSiEttE DE fROmAgES               5.00€

fROmAgE BLAnC fAiSSELLE   

Sucre                                                                                                                                                            4.00€
Coulis de fruits rouges                                                                                                                           5.00€

pOmmE Au fOuR CARAméLiSéE Et SA BOuLE vAniLLE           6.00€

BROwniE DOuBLE ChOCOLAt, CARAmEL BEuRRE SALé
Et SA BOuLE DE gLACE                   6.00€

fARmER CRumBLE                6.00€

Crumble de fruits rouges et boule de glace

SALADE DE fRuitS mAiSOn              6.00€

CAfé gOuRmAnD                 7.00€

LittLE fARmER                9.90€

Au choix :
Nuggets de poulet  + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace 
ou Steak haché minute 100gr  + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace
ou Hamburger enfant + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace.

L’AvEntuRiER           13.90€

Nuggets de poulet  + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace 
ou Steak haché minute 100gr  + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace
ou Hamburger enfant + potatoes + 1 verre de sirop + 1 boule de glace.

Accès à

l’îlot Kids

pendant 
le 

repas !



Tarifs toutes taxes et service compris

LES EAux

Vittel 100cl   3.20€
San Pellegrino 100cl  3.70€

LES juS DE fRuitS 20CL               

Pago au choix    3.40€

SiROpS            

Au choix le verre de 30cl  1.50€

LimOnADE

Le verre 30cl   2.00€
Diabolo   2.50€

SODA/SOft
(Coca (33cl), coca zéro (33cl), Orangina 
(25cl), Oasis (33cl), Ice Tea (25cl) , Perrier 
(25cl) ...)

La bouteille    3.50€

BiERES

Pression Heineken 25cl  3.20€

Pression Heineken 50cl  6.00€

Pression Bière spécialité 25cl 3.80€

Pression Bière spécialité 50cl 7.00€

Desperados bouteille  33cl 5.00€

SuppLémEnt SiROp   0.50€

SuppLémEnt piCOn   0.80€

ApéRitifS / ALCOOL / DigEStif

Ricard 2cl    2.50€
Martini blanc /rosso 4cl   3.20€
Porto rouge/blanc 4cl   3.20€
Suze 4cl    3.20€
Gin 4cl     3.20€
Vodka 4cl     4.50€

Rhum Havana 3 ans 4cl     4.50€
Rhum Havana especial ambré 4cl 4.50€
Rhum Diplomatico 4cl        6.00€
Rhum Don Papa 4cl        6.00€

Whisky Ballantines 4cl        4.50€
Whisky 10 ans Aberlour 4cl   6.00€
Whisky Jack Daniel’s 4cl        5.00€

Supplément Soda/Soft        1.00€

Kir maison 12cl         4.50€
Kir royal 12cl         7.50€
Coupe de champagne        7.00€
Cerdon coupe 12cl        5.00€

Calvados / Cognac / Baileys  4cl     6.50€

BOiSSOnS ChAuDES 

Café / déca    1.50€
Thé     2.50€
Cappucino    3.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé . A consommer avec modération


