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x # Disponible le dimanche 20 avril midi et soir
ainsi que le lundi 21 midi & |
48€ T

Mise en appétit

Marbré de foie gras du Domaine de Limagne
Morilles et magret fumé
Asperges pochées, poitrine au foin, pesto d Pail des ours

Agneau roti en cuisson de 7 heures aux herbes fraiches
Pommes de terre nouvelles, soissons au jus

ou

Filet d’omble réti a lhuile de truffe et son jus de légumes
Risotto d’épeautre au cantal Salers

. i !
Pavlova aux fraises Gariguettes S iy
Friture noire de chez “Sensation Cacao” de Charlieu (42) | -
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