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UN WEEK-END POUR DECOUVRIR...
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Arpenter les productions du
plateau et de ses alentours,
ainsi que toute la diversité !

€T \athieu Weirich

_P“ Mathieu WEIRICH

5 chemin du Valla
04700 ENTREVENNES
0650913365

Safran, olives, poivre du Sichuan,
herbes aromatiques

Depuis plusieurs années, je remets
en état des oliviers sur les pentes
protégées du mistral en contrebas du
village d’Entrevennes. Je cultive éga-
lement du safran et fabrique des mou-
tardes aromatisées avec les plantes
aromatiques de mon jardin. Jessaie
de diversifier mes productions grice
a la greffe, en plantant des agrumes,
du poivre de Sichuan, des feijoas et
bien dautres plantes dans loptique
de créer une forét comestible.
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€T Ferme Les Sequin

Benoit HENOCQ

Ferme les Sequins
04210 VALENSOLE
0643405337
lesseguins.fr

Céréales, pains, semences

A la ferme des Sequins, deux jeunes
et un sage vous feront découvrir leur
fournil paysan et moulin. Cultures,
récoltes, moutures et boulangerie de
blés de population trés digestes. Nous
faisons du pain vivant !

© Autourdune dégustation a l'aveugle,
venez découvrir et comprendre la
différence que peuvent apporter les blés
cultivés en population.

@Samedi midi et soir et dimanche
midi, assiette fermiére compléte, 14€,
réservation par SMS.
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0 Samedi, 20h30, projection d'un
documentaire. Gite possible sur place
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Venez découvrir le Pays de Forcalquier
et sa diversité de paysages modelés par [agriculture.

€1 (3 Soleillerie

Cécile BIDAUD

880 chemin de Sainte Roustagne
04100 MANOSQUE
0637834176

soleillerie.com

Fruits, plantes aromatiques

La soleillerie produit des fruits et des
fleurs en bio, en frais, en agroforeste-
rie, en respect du vivant et de la terre.
Elle propose également des produits
transformés en privilégiant énergie
solaire thermique : en plus d'une
balade guidée dans les parcelles de
fruitiers et aromatiques, vous pourrez
visiter le séchoir solaire auto-construit
sur le toit de latelier et déguster des
gateaux cuits au four solaire !

@ Démonstration de cuisson solaire (si
la météo le permet), écoute de musique
des plantes
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€D Le Jardin des Iscles

Anthony GRAMOZO

Les Iscles

Ancienne Route de Dauphin
04300 FORCALQUIER
0620148975

Légumes, semences potagéres,
pépiniére, confitures, sauces

© jardindesiscles

@® anthony_le_jardin_des_iscles

Je vous invite a découvrir ma micro-
ferme agroécologique, nichée au
ceeur de [a vallée de Mane. Je vous y
partage le quotidien d'une ferme en
permaculture et ma fagon de produire
une alimentation saine tout en préser-
vant la biodiversité.

@ Différents ateliers pourront étre
organisés selon les envies des visiteurs :
apprendre a réaliser des boutures, faire
des semis, créer des couches chaudes,
gérer un compost...
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LES CONSEILS
¥ DE L'EPOUVANTAIL

SOYEZ PRUDENTS

I\ Les chemins et routes daccés aux
fermes sont parfois étroits.

R urles fermes, les enfants restent sous
la responsabilité des parents.

# Les chiens ne sont pas acceptés dans
toutes les fermes, référez-vous au logo
présent a coté de la description de la
ferme.

& pensez vous équiper de vétements et
chaussures adaptés.

& Uincendie étant un risque majeur sur
les fermes, merci de redoubler de vigi-
lance si vous fumez.

SOYONS ECO-RESPONSABLES

Y Pour limiter Iutilisation de vaisselle
lors des repas sur les fermes : vous
pouvez apporter vos couverts !

& pour vous déplacer, choisissez un
mode de transport doux (a pied ou a
vélo...) ou privilégiez le covoiturage.

! Petite astuce : pensez a emporter

un sac isotherme pour conserver au
mieux les produits frais achetés.

(3 IR o

Stephan, Anne-Marie & Marie BERNE
162 chemin de Bertine

04300 SAINT-MAIME
0492795078-065018 64 35
fermedelabertine.wixsite.com

Fromages de chévre et de vache,
jus de fruit, confitures, vins, apéritifs,
eaux de vie, huile d'olive

Dans le respect du lieu et des ani-
mausx, venez découvrir la vie de la
ferme. Nos poules, canards, dindons,
oies vivent en liberté dans la cour
ombragée, alors que les chévres, bre-
bis et vaches paturent dans les prés.
Avec les fruits de nos vergers nous
confectionnons confitures et jus de
fruit, et nos vignes nous permettent
de réaliser vins, apéritifs et eaux de
vie que nous aurons plaisir a vous
faire découvrir. Une ferme comme
autrefois... qui devient porteuse dave-
nir gréce a nos pratiques déconomie
circulaire labellisées Nature et Progrés
depuis 40 ans.

@ De 11h a 13h, apéritif 3€ (verre au
choix : jus de fruits, vin, apéritif accom-
pagné de 3 toasts salés). De 15h a 17h,
golter 3€ (verre au choix : jus, vin, eau
de vie accompagné de 3 gourmandises
sucrées)

KB #wQ

@ Animations

@ Petite restauration a la ferme

Accessible aux personnes a mobilité réduite
Aire de pique-nique a disposition

Chiens interdits dans cette ferme

Chiens tenus en laisse

Pas de toilettes disponibles sur la ferme
Pas de terminal Carte bleue

1% participation a De ferme en ferme

Ferme en agriculture biologique
Appellation Origine Protégée
#A Racines PACA

# Accueil paysan

Bienvenue a la ferme
Syndicat des Simples
Hautes-Alpes naturellement

Valeur Parc

®+" Géoparc de Haute Provence

“a~ Collectif de la fleur francaise

€ Ferme Les Charentais
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Florian JEAN

2230 route de Forcalquier

04300 PIERRERUE
0617486478-0665702878
fermepierrerue.fr

Agneau, tournesol, céréales, fourrage

Dans notre ferme familiale nous
élevons des agneaux pour la viande.
Nous cultivons également du tour-
nesol, dont une partie est destinée
a lalimentation des poules et des
oiseaux, lautre partie étant pressée
sur place pour obtenir de I'huile. Nous
travaillons en bio depuis 26 ans. Nos
cultures de céréales et de fourrage
nous permettent d'étre autonomes
pourlalimentation de notre troupeau.

Nous produisons également des noix,
du mais pop corm, des graines de
tournesol grillées et salées, de I'huile
dolive, des ceufs, des pois chiches...
@ Stand Terres de Liens

@ Petites et grandes faims sucrées et
salées par La Galette en Provence, local
et de saison

& B we #

LES INVITES DES CHARENTAIS

€r Domaine de Prabelon

André BAYLE
0665147983

Maraichage, céréales, poules, ceufs

fréres et soeurs, nous avons repris
cette ferme familiale de 35 ha pour
poursuivre les productions de nos
parents eten développer de nouvelles
dans le respect de lenvironnement et
du bien-étre animal.
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Sébastien DEPICKERE
0662287223

Porcs, viande, charcuterie, lapins,
poules, ceufs

EARL créée en 2023 aprés un chan-
gement de vie. Nous sommes nais-
seurs-engraisseurs de porcs plein-air
en AB. Venez nous rencontrer sur la
ferme des Charentais et déguster nos
produits.

POUR LES ENFANTS

Découvre les fermes
en t'amusant

avec le livret pédagogique
congu spécialement pour toi !

A retrouver sur toutes

les fermes participantes.

O it

En cas de mauvais temps,
penseza consulter le site

defermeenferme.com

pour vérifier le programme
d'animations etla liste
des fermes ouvertes.

y 155 rue de la calade

04000 LA ROBINE SUR GALABRE
< 0698322210
@ LaRobinedesCanards

Au ceur des Alpes de Haute-Provence,
entrez dans I'univers du canard gras :
authenticité, passion et godit du vrai.

@ Repas a base de canard Buger-
frites, réservation conseillée

P

r’* 130 route de villette
[ 04140 MONTCLAR
06781279 44
. © Lafermedesmontclarines
"&8 @ Derbezmadeleine

Venez visiter une petite ferme de
haute montagne o une multitude de
produits fermiers vous seront propo-
sés | Fromages affinés et frais au lait
de vache, jus de fruits, tisanes... Et tout
cela en Agriculture Biologique !

@ Jeux pour enfant autour de la ferme
toute la journée. Dégustations des pro-
duits de la ferme de 11h a 12h et 15h
416h!
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0673361900

Attachées a une agriculture nature,
nous proposons des colis dagneaux
et du fromage de chévre produits
dans la Vallée de la Blanche. Venez
nous rencontrer !

Lieu dit Beauvezet
04510 MIRABEAU
0695280053

Petite ferme familiale en bio, trés
diversifiée, nous élevons des bovins,
chevaux. Cultivons toute lalimenta-
tion de nos animaux, transformons
nos céréales et légumineuses en
pates. Vous pourrez cGtoyer nos
volailles qui circulent en toute liberté
dans la ferme.

@Animation enfants avec matériaux
de récupération, inscription conseillée

& £ & #

un événement national

organisé par le résea
des CIVAI\,I: '

Centres d'Initiatives

pour Valoriser 'Agriculture
etle Milieu rural
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Découvrez une diversité de productions,

aux cotés de paysan-ne:s souriant-es,

dans un cadre exceptionnel et ensoleillé !

Le Moulin du Forest

Dominique & Réjane TRUC

Le Forest

05140 MONTBRAND

04925809 07

lafermeduforest.fr

Farine et pain, viande bovine, bois,
lentilles, épeautre mondé, moutarde
Venez découvrir la ferme du Forest, en
polyculture élevage bio depuis 1990,
du grain & lassiette. Au travers de dif-
férents ateliers, vous découvrirez le
travail d'un meunier et d'un boulan-
ger et repartirez avec le pain que vous
aurez vous-méme fagonné.

@ 9h30, ateliers pain et a 14h, biscuits
uniquement sur réservation avant le
23/04 2 18h au 06 60 84 30 36

@ Casse-croiite : pain, fromage

& m&Q

lvanderaie.
des Hautes Baronnies

Florian & Lucie RAVEL

EN CONVERSION

e

650 chemin les Planes

05700 NOSSAGE-ET-BENEVENT
0683032944-0687 614465
lavande-orpierre.com

@ LavanderaiedesHautesBaronnies
Lavande, fleurs séchées

Découvrez notre ferme familiale
consacrée a la culture de la lavande et
du lavandin sous toutes leurs formes :
connaissance de leurs bienfaits, visite
séchoir a bouquets, sentier décou-
verte et jeu de piste en autonomie.

Sur réservation : samedi, atelier
fleur de lavandin et dimanche, 15h30,
fabrication sablés a la lavande. Yoga,
voir defermeenferme.fr

@ Dimanche 16h30 : goditer (gratuit)
R

@A LesLombrics des Alpes

Liliam BLAT QUIROZ

3794 chemin de la Déchetterie
05400 VEYNES

07 835852 04

@® leslombricsdesalpes05

© LesLombrics DesAlpes
Lombriculture et lombricompostage
Petits vers, grands secrets : la nature a
l'euvre sous vos pieds !

@ Conférences «les lombrics et leur tra-
vail» : 10h et 14h. Jeux pour les enfants.

® coiter (a6
& 45w @

& Pépinidres Luc ANDRE
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o

' |ehameaudevillauret.com
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Luc & Bérangere ANDRE

Qtier Saint-Vincent - 5 rte de Veynes
05400 LE SAIX
0492581777-0615124031
pepinieres-luc-andre.com

Pépiniere omementale : arbres, arbustes,
fruitiers, rosiers, vivaces annuelles,
plants maraichers et aromatiques

Passionnés et sensibles a l'environne-
ment, nous proposons des végétaux
adaptés au climat de montagne et
aux terrains des Alpes, cultivés dans le
plus grand respect de la nature et de
la biodiversité.

@ Jeu de reconnaissance des végétaux

e Hameau de Villauret

Le hameau de Villauret
05400 SAINTAUBAN D'0ZE
0637182813

Elevage de poneys, accueil a la
ferme, gites et table d'hotes

Venez découvrir notre hameau de
montagne & 1000m daltitude ou
nous élevons des poneys en extensif !
Nous proposons aussi 4 gites et une
table d’hotes.

@ Découverte de I'élevage et jeu
autour des poneys. Samedi 18h : confé-
rence de Christine Roux sur les habitants
de Villauret au 18¢ siecle

@ Menu a base de produits locaux
15€ hors boisson (samedi midi et soir et
dimanche midi, sur réservation). Goiiter
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Un itinéraire pour prendre de la hauteur... Rencontres, saveurs, senteurs,

cultures et partage !

La Ferme des Soldanelles

Maud & Régis MEHU

3180 route de Lachaup,

les Matherons

05260 ANCELLE

0627184111

les-soldanelles-ancelle.fr
@

Petits fruits, poules pondeuses,
Iégumes, fruits, plantes aromatiques

Mieux manger, oui mais comment,
avec quoi, avec qui, pour qui, pour
quoi ? Savez vous que 95% des ali-
ments sont issus de la terre ! Et si
mieux manger cela passait par mieux
produire ? Mais comment ?A la ferme
des Soldanelles nous n‘avons pas plus
de réponse que les autres mais nous
sommes préts a tout tenter ! De ferme
en ferme sera l'occasion de vous faire
découvrir nos méthodes, nos engage-
ments et déchanger des idées avec
vous & travers champs ou autour
d'une omelette !

@Jeu a la découverte du légume et
de la biodiversité, en continu, pour tous

@Gaufres sucrée 4€ et salée 5€ en
continu, omelette 5€ de 12h a 14h

& 45 B w

@ Ferme de Baffol
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Julien, Jérome & Frédéric ESCALLIER
2 route des granges, Chantaussel
05500 SAINT-JULIEN EN CHAMPSAUR
0661031307

fermedebaffol.fr

Céréales, farines, pains, élevage de
vaches allaitantes

En agriculture biologique, paysans,
meuniers, boulangers avec un moulin
a meule de pierre. Pains cuits au feu
de bois. Eleveurs de vaches Aubrac.
Trois associés pour mettre le systéeme
en mouvement !

© samedi de 10h 3 12h & dimanche
de 10h a 14h : fabrication et cuisson du
pain
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Melier Amarine

Stéphanie CARTERON & Ruben
BERTOLO

797 route des granges,

ancienne école de Chantaussel
05500 SAINT-JULIEN EN CHAMPSAUR
0681875377

miellerie-oseraie.fr/ atelier-amarine.fr
© ® miclleriedeloseraie
@atelier_amarine

Apiculture, Osiériculture, Vannerie

Petits producteurs, nous suivons 200
ruches pour récolter différentes miel-
lées (lavande fine, haute montage,
pissenlit, chataignier...). Nous culti-
vons aussi de [osier que nous tressons
pour créer des articles de vannerie
suivant nos inspirations.

7% W

a Ferme Drouhot

Ludovic & Emilie DROUHOT

18 impasse des trois fontaines

Les Intournas Hauts

05500 ST-BONNET EN CHAMPSAUR
0660575232

lafermedrouhot.fr

© ® laferme drouhot

Brebis, chévres, cochons, abeilles

Naisseurs, engraisseurs de porcs noirs,
de chevres et de brebis et apiculteurs
dans un petit hameau niché a 1400m
daltitude, nous sommes soucieux du
bien-étre de nos animaux et travail-
lons en agriculture raisonnée. Venez
nous rendre visite dans notre bout du
monde au pied des montagnes du
Champsaur.

@ Démonstration de tonte : 10h30 et
15h. Tour en tracteur avec Ludovic pour
les enfants : 10h et 16h. Extraction de
miel

@ Samedi et dimanche midi : cochon
a la broche, 15€, sur réservation

CRCE=2

Circuit de montagne :
il est conseillé d'avoir
I'équipement adéquat

(habits chauds et
chaussures adaptées)

@0 Ferme des Bichoux
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Gilles & Sue-Ellen AMAR
Le Villard Trottier

{f 05500 ST-BONNET EN CHAMPSAUR

06 6004 39 55
Pas de visites entre 12h et 14h

Porcs, agneaux

La Ferme des Bichoux éléve des porcs
en plein air et des agneaux de mon-
tagne, elle transforme 100% de sa
production dans son laboratoire a la
ferme. Charcuteries, plats cuisinés,
salaisons... des recettes familliales qui
raviront vos papilles ! Dans le respect
du bien étre animal, nous privilégions
la qualité a la quantité !

@ Repas fermier, 20€

R

@ 5 Ferme Chateau Robert
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i Jean-Damien MARTIN & Cassandra

DOURLEN

3924 route de la Motte, Chateau Robert
05500 ST-BONNET EN CHAMPSAUR
0679539937
lafermechateaurobert.fr

0®

Fromages et produits laitiers de brebis

Venez découvrir un élevage de bre-
bis laitiéres qui transforme la totalité
de son lait en fromages et produits
laitiers. Vous y verrez également
des chevaux, un bouc, des poules...

@11h30-14h : crépes salées (7€) et
sucrées (4€), sur réservation

Les Jardins des Hautes Terres

== Anne ROBICHON

@

258 rue du Sarret Chaillol

05260 SAINT MICHEL DE CHAILLOL
04 9250 06 66
jardinsdeshautesterres.com

© les jardins des hautes terres
Transformation fruits, fleurs, baies,
plants de rosiers anciens a parfum,
vivaces et plants

A 1450 m daltitude, dans nos jardins,
venez nous rencontrer pour échanger,
partager et découvrir avec nous notre
roseraie de rosiers anciens et une
multitude de plantes, aromatiques,
médicinales, alimentaires... Elles ne
connaissent aucun traitement ou
engrais chimique. Seuls les pas des
chevaux ont tirés les outils pour tra-
vailler la terre.

@ Visites approfondies des jardins :
10h, 13h30, 14h30, 15h30. Démonstra-
tion de traction animale a 11h
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Gwenwed, Damien &

Nadége GALLAND

Les 4 chemins - Chauffayer

05800 AUBESSAGNE
0681531214-0667 056350
charolaisdallas.fr

© gaeccharolaisdallas

Vaches allaitantes, céréales, pommes
de terre

Ferme en polyculture-élevage bio :
races menacées, produits fermiers,
vente directe et passion du terroir.
@ Visites a 11h et 15h. Temps d'échange
et petites animations entre les visites

@ Midi : Pique-nique avec nos produits
(10€). Godter : crépe et jus de pomme (5€)

Samedi soir : Bal Champétre et tour-
nebroche (25€)

LY B %

La FermeTout 3 0

Pauline CHEVILLOT &
Jean-Baptiste REFALO

1367 route des Marches

05170 ORCIERES

0781296974

O Laferme tout 14 0

@® Fermetoutlao

Elevage de poules, de chévres et
d'anes, ceufs, lait, fromages et salaisons
Prenez de laltitude ! Venez a la ren-
contre déleveurs engagés, de leurs
chévres laitiéres, poules pondeuses et
anes de bat. Une ferme pédagogique
touten bio !

@ Midi, Planche de charcuterie et fro-
mage de la ferme (17€). Crépes en continu

& 5 %

CIRCUIT7

& AUTOUR DE GAP
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Découvrez la diversité des fermes
des hauteurs de Gap !
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Marie TARTARAT

Route des Richiers

05000 LA FREISSINOUSE
0677416680
ceuselles.wordpress.com

O @ Céiiselles

Plantes aromatiques et médicinale,
fleurs comestibles, cueillette sauvage

Au pied de la belle Céiise, je cultive
de nombreuses variétés de plantes
aromatiques, médicinales et fleurs
comestibles. Venez découvrir 'univers
de mon jardin géré en permaculture,
pour vivre au rythme des saisons et
faire face aux aléas météorologiques !

@ Démonstration de traction animale :
samedi a partir de 11h (sauf si pluie)

Sl

Les Délices Paysans

de Mélissa

Mélissa FOULQUE & Sylvain
DUSSERRE

20 route de la garde

05000 GAP

06586027 50

()

Elevage de vaches et brebis allaitantes

Entre montagnes et paturages, notre
ferme bovine et ovine de Gap vous
ouvre ses portes. Nos troupeaux sont
élevés dans un cadre naturel privilé-
gié, au rythme des saisons, avec une
attention particuliere a la qualité de
lalimentation et au bien-étre animal.
Nous avons fait le choix de la vente
directe, afin de garantir une viande
locale, savoureuse et transparente, du
champ & lassiette. Nous défendons
une agriculture a taille humaine, ou
qualité, proximité et authenticité sont
au ceeur de notre engagement.

@Midi . Assiette du terroir (viande
d'agneau a la plancha, saucisses et mer-
guez), taboulé, fromage, dessert, 15€
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Fabrice & Nathalie BAILLE, Jean-
Francois PONS & Catherine FLAUD
59 chemin de Pic Pongon,

les Essagniéres

05000 GAP
0665270792-0677751219
fermepicponcon.com

© ferme de pic pongon

Chévres et vaches laitiéres

en transformation fromagere,
céréales et foin, terrines de chévres

Venez découvrir la ferme de Pic Pon-
¢on aux portes de Gap ! Avec le lait
de nos 120 chévres de race alpine
et de nos 30 vaches montbéliardes
nous produisons une large gamme
de fromages fermiers au lait cru. Des
visites sont organisées tout au long de
la journée pour les petits et les grands.

@ 16h30: traite. 17h30 : tétée des cabris
@ De 11h a 18h, crépes au lait de chévre
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Aurélie & Amandine CHAIX
2003 route de Casserelle
05130 JARJAYES
0698918495-0622721412
© Lilifroms

Elevage de vaches et de chévres,
transformations laitiéres, patés,
saucissons ...

Viens & notre ferme authentique
transmise de génération en géné-
ration, ol tu pourras découvrir nos
divers animaux, partager tous les ins-
tants de la vie de paysan, a la ferme
au fond des champs, on tattend ! Une
journée pleine de surprises pour rigo-
ler, tamuser et déguster nos divers
produits, te régaler... Notre passion
est ton alimentation !

© Tétée des cabris : 9h30 et 16h30.
Visite de la ferme. Parcours du petit pay-
san. Boite et jeux de découvertes.

@ Plancha apéro ou repas fermier, col-

lation et chocolat chaud
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