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14 et 15 février 2026
75€ par personne

APERITIF

Coupe de champagne L&S Cheurlin “Le rendez-vous
et ses amuses-bouches

n

ENTREE

Gravlax de Saint-Jacques laqué aux agrumes

PLATS

Tournedos de canard de Barbarie sauce au foie gras,
écrasé de pommes de terre a la truffe
ou

Filets de rouget a la bisque de homard, risotto au
champagne

FROMAGE

Assortiment de fromages locaux a partager

DESSERT

Coeur gourmand a la vanille de Madagascar, crémeux
chocolat lacté et noisettes torrefiées
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