
L'Association AURORE accompagne les personnes en précarité vers
l’autonomie grâce à l’hébergement, les soins, et l’insertion sociale et
professionnelle.

Bocaloca et Kantinetik, nos structures d’insertion, proposent un service
traiteur végétarien à tendance végétalienne, élaboré avec des produits frais
et locaux.

Nous sommes engagés dans une démarche écoresponsable en optimisant
nos emballages et process.

O F F R E  T R A I T E U R
K A N T I N E T I K / B O C A L O C A
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/ BOCALOCA /BOCALOCA_TROYES

/ KANT INET I K/ KANT INET I K

Découvrez nos offres traiteur, disponibles pour vos
événements, à emporter ou en livraison.
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Collection permanente : (1,14€ HT la pièce)

Pièces salées :
-Wrap houmous tomates séchées olives noires roquette
balsamique
-Mini carrot cake cumin
-Flan de légumes
-Tatin d’oignons

Pièces sucrées :
-Moelleux citron pavot
-Brownie
-Financier noisette

Collection Ephémère – Saisonnière : (1,14€ HT la pièce)
-2 salées 
-2 sucrées 
Pièce(s) du moment 

3 Bouchées salées (flan de légumes, carrot cake, wrap) 
2 Bouchées sucrées (brownie et moelleux citron)

Infusion fraîche maison (25cl)

5,68€ HT par personne

F O R M A T
C O C K T A I L
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COLLECTION DU MOMENT ACCESSIBLE SUR DEMANDE
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O F F R E  B O C A L O C A  
Confectionnez votre offre avec 5 tartinables de votre choix.
Ils seront accompagnés de crackers, gressins et crudités.
Un effet très coloré garanti sur votre buffet.

LA COURGE POIS CHICHES ÉPICÉE
TARTINABLE BETTERAVE 
LA LENTILLE BÉLUGA 
LA POIREAUX MOUTARDE  
LA COURGETTE ESTRAGON
LA COURGETTE MENTHE 
LA COURGETTE BASILIC 
LA CAROTTE TOUTE SIMPLE  
CAROTTE COCO 
LA POTIDOUCE 

2 7 , 2 7 €  H T

Selon menu du moment :

- Plat : 8,18€ HT
- Entrée-Plat ou Plat-Dessert : 11,82€ HT
- Entrée, Plat, Dessert : 14,55€ HT

P L A T E A U
R E P A S

U N E  O F F R E  C O N V I E N T  P O U R  Q U A T R E  P E R S O N N E S .

À RETROUVER
EN SCANNANT



Salades (pour 10 personnes) : 27,27€ HT

- Lentilles beluga, graine de chanvre, tomates séchées
- Pommes de terre, véganaise (mayonnaise légère végétale),
cornichons
- Quinoa, légumes de saison rôtis, noisettes torréfiées

Cakes salés (pour 10 personnes) : 18,18€ HT

- Olives feta aux herbes
- Duo de tomates et curry
- Recette du moment

Salade de fruits de saison (pour 10 personnes) : 27,27€ HT

Cakes sucrés (pour 10 personnes) : 18,18€ HT

- Banana bread au chocolat
- Marbré vanille-matcha
- Recette du moment

FORMAT BUFFET 
( F R O I D )  
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P O S S I B I L I T É  D E  C A K E  V É G É T A L  S U R  D E M A N D E .

COLLECTION DU MOMENT ACCESSIBLE SUR DEMANDE
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Par personne : 5,00€ HT

1 croissant ou 1 cookie maison ou 3 chouquettes 
+ jus de pomme local + thermos de café et thé

Suppléments (à partir de 10 personnes)

Bar à granola 40,91€ HT
(fromage blanc local, granola maison et fruits de saison
prédécoupés) 

Corbeille de fruits 3kg 27,27€ HT

PETITS DÉJ’ OU PAUSES GOURMANDES



- Boisson Froide :
Infusion maison (25cl/pers) : 1,36€ HT
Jus de pomme local (25cl/pers) : 2,27€ HT
Jus de pomme local (1L) : 5,00€ HT
Thé glacé pêche abricot maison (25cl/pers) : 2,72€ HT
Bissap maison (25cl/pers) : 2,72€ HT
Mojito sans alcool (25cl/pers) : 3,18€ HT

- Pain (baguette de notre boulanger) : 1,82€ HT

- Vaisselle jetable ou forfait location et lavage : sur devis 
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LES PETITS +



Dépôt simple sur Troyes : 18,18€ HT 
Dépôt + récupération de matériel : 36,36€ HT
Dépôt simple sur l’agglomération : 36,36€ HT 
Dépôt + récupération de matériel sur l’agglomération : 54,54€ HT

Hors agglo : sur devis en fonction de la distance
et des besoins.
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SERVICE DE LIVRAISON

P O U R  T O U T E  A U T R E  D E M A N D E ,  M A R I A G E ,  F Ê T E  D E  F A M I L L E ,  É V È N E M E N T  P R O F E S S I O N N E L ,  N O U S
S E R O N S  R A V I S  D E  V O U S  R E N S E I G N E R  P A R  M A I L  E T  D E  V O U S  P R O P O S E R  U N E  P R E S T A T I O N  S U R
M E S U R E  E N  F O N C T I O N  D E  N O S  P O S S I B I L I T É S .



Wrap houmous tomates séchées olives noires roquette
balsamique : Gluten, soja, sésame
Mini carrot cake cumin : Gluten, Soja, moutarde
Gougère au fromage : Gluten, oeuf, lactose
Flan de légume :  Lactose
Moelleux citron pavot : Gluten, Soja
Brownie : Soja, fruit à coque
Financier noisette : Gluten, soja, fruits à coque

Lentilles beluga, graine de chanvre, tomates séchées : Sulfites
Pommes de terre, véganaise (mayonnaise légère végétale),
cornichons : Soja, Moutarde
Quinoa, légumes de saison, noisettes torréfiées : Fruits à coque,
Moutarde
Cake Olives aux herbes : Gluten, soja, oeuf, lactose
Cake Tomates et curry : Gluten, soja, oeuf, lactose
Banana Bread au chocolat : Gluten, soja
Marbré vanille-Matcha : Gluten, soja
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ALLERGÈNES



CONDITIONS GÉNÉRALES DE VENTE
Nos prix s’entendent HT.

1°) Champ d’application des conditions générales de ventes
Les présentes conditions générales de vente s’appliquent à toutes ventes
conclues par l’association Aurore (SIRET 77568497003594), Kantinétik (SIRET
77568497002190) ou Bocaloca (SIRET 77568497003404).
Cette liste est non-exhaustive. Aux ventes de denrées alimentaires, de plats
préparés, le fait de commande avec retour du devis signé vaut pour
acceptation sans réserve, de la part DU CLIENT, des conditions générales de
vente qui suivent ci-après.

2°) Définitions
LE CLIENT / L’ACHETEUR : la personne physique ou représentant d’une
personne morale, professionnel ou particulier qui passe commande pour une
prestation (signature du devis).

3°) Réservation de prestations traiteur
Pour confirmer toute prestation traiteur, le devis traiteur doit être signé et nous
être renvoyé 4 jours maximum avant l’enlèvement ou la livraison et 15 jours si le
devis concerne plus de 50 personnes. 
Toutes informations ou demandes non stipulées sur ce document ne pourront
être prises en compte.

Afin de confirmer la réservation, LE CLIENT doit renvoyer la proposition signée,
avec la mention « Lu et approuvé » et le cachet.
Si le nombre définitif devait être modifié, passé le délai de réservation, nous
nous réservons le droit de facturer à l’identique du devis, pour assurer les repas
en fonction de ses approvisionnements. Nous réservons le droit de modifier le
menu en assurant la même qualité.

4°) Tarifs
Par ailleurs, la facturation s’effectue aux prix et conditions en vigueur au jour de
la demande de devis. Nos prix s’entendent HT et sans installation ou mise en
place prévue, sinon supplément.

5°) Livraison
LE CLIENT doit déterminer avec précision le lieu de livraison au moment de la
commande et préciser si reprise de matériel, la date du retour ou de reprise,
dans les 5 jours qui suivent la prestation, au-delà, majoration de 10 %.
Notre forfait livraison pour Troyes et agglomération est de 18,18 euros HT, si
reprise : 36,36 euros HT.
Au-delà de cette zone, nous consulter.
Nous demandons un minimum de commande de 90,91 euros HT SI LIVRAISON,
et 45,45 euros HT pour un enlèvement, pas de minimum pour enlèvement de
plateaux repas.
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