
ENTRÉES STA RT E RS

Salade de tomate mozzarella au basilic

Tomato and mozzarella salad with basil

Salade César au poulet fermier

Caesar salad with free-range chicken

Taboulé de légumes et saumon fumé 

Vegetable tabbouleh with smoked salmon

Soupe de melon à la menthe

Melon soup with mint

Assiette de fromage de notre région

Plate of cheese from our region 

En cas d’allergie, d’intolérance ou régime alimentaire spécifique, consultez notre carte des allergènes. Origine des viandes : France. Prix nets,  taxes et service compris.

If you have any allergies, intolerances or specific dietary requirements, please consult our allergen map. Meat origin: Franc e. Net prices, tax and service included.

Mignon de porc au caramel de sésame

Pork loin with sesame caramel

Pillon de poulet sauce barbecue

Chicken breast with barbecue sauce 

Côtelette d’agneau au thym

Lamb chops with thyme 

Filet de truite sauce vierge

Fillet of trout with sauce vierge 

Gambas en croûte de sel 

Prawns in a salt crust

GRILL ADES G R I L L E D  M E ATS

DESSERTS D ES S E RTS

Brochette de fruits frais

Brochette of fresh fruits

Verrine (panacotta, tiramisu…)

Verrine (panacotta, tiramisu…)

Soupe de fruits de saison

Seasonal fruit soup

Tartelette

Tartlet

ACCOMPAGNEMENTS 
S I D E  D I S H ES

Légumes méditerranéens

Mediterranean vegetables

Pommes de terre grenailles 

et champignons

Grilled potatoes and mushrooms

Épi de Maïs

Corn on the cob

M E N U  D U  S O I R

89€/pers.

Les jeudis du Beach
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