MENU FETES DES MERES

RESTAURANT LA FINE FOURCHETTE

TRILOGIE GOURMANDE
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DECLINAISON DE LANGOUSTINES
« Pochée » sous un nuage de bisque vanillée.
« A crue » aux groseilles de pays sur un croustillant aux courgettes.
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LA LOTTE
Le coeur cuisiné a la tomate et au safran du Bugey.
Fenouil gourmand.
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LE VEAU
Filet mignon ro6ti, asperges et morilles enivrées au foie gras.
Velouté de romaine au poivre sauvage.
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FROMAGE TRAVAILLE PAR NOS SOINS
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NOTRE BABA
Imbibé a la fleur de sureau, fraise en texture.
Sorbet a la rhubarbe.
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MIGNARDISES
AR N I A R i o —n 5

MENU AU TARIF DE 84€ PAR CONVIVE HORS BOISSON

UNIQUEMENT SUR RESERVATION AU 04.79.81.59.33 OU SUR NOTRE
SITE INTERNET WWW.RESTAURANTLAFINEFOURCHETTE.FR



