
 Végétarienne    Locale   Disponible avec le Jambon végétal La Vie™

LES VINS 75cl

CROZES-HERMITAGE ...................................................... 26€00 
Paul Jaboulet Aîné - Les Jalets Rouge 

PUECH-HAUT .................................................................. 23€00 
Argali Blanc, Rosé ou Rouge

VIN AU VERRE AU CHOIX 12cl .........................................    5€00 
Blanc, Rosé, Rouge.Disponible uniquement sur place. 
*Puech-Haut

 

 
LES BIÈRES 33cl 
LES BIÈRES MAOUS .........................................................   4€00 
Brassées avec amour dans le Jura. 
Blonde, Blanche, Fruits rouges, IPA

CRUSH SAUMON  ............................................  13€50 I 15€50 
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, après cuisson :  
saumon fumé, burrata, roquette, sauce citronnée à l’aneth

MAMMA* BURRATA  ........................................  13€50 I 15€50 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, après cuisson :  
jambon cru de Bayonne IGP Label Rouge, burrata, roquette,  
crème de balsamique.

CARNIVORE  ...................................................  13€50 I 15€50 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, bœuf haché, poulet rôti,  
œuf plein air, sauce barbecue.  
Sublimez la recette avec quelques tranches de chorizo au piment d’Espelette AOP

GRAINE D’AMOUR  .........................................  13€00 I 15€00 
Crème de moutarde à l’ancienne, mozzarella fior di latte,  
poulet rôti, champignons frais, lard fumé au bois de hêtre, 
après cuisson : origan.

PASSION TERROIR   ......................................  13€00 I 15€00 
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, jambon blanc,  
fourme de Montbrison AOP, olives Taggiasche,  
après cuisson : ciboulette fraîche.

PONDICHÉRIE  .................................................12€00 I 14€00 
Crème fraîche et épices curry, mozzarella fior di latte,  
poulet rôti, oignons cuisinés, après cuisson : miel bio,  
amandes torréfiées.

CHAUD’RIZO  ..................................................  12€00 I 14€00 
Sauce tomate, fromage italien fumé (Provola),  
chorizo au piment d’Espelette AOP, oignons cuisinés,  
après cuisson : feuilles de basilic frais, huile d’olive extra vierge.

HAUTE SAVOYARDE  .........................................12€00 I 14€00
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, lard fumé  
au bois de hêtre, pommes de terre cuisinées,  
reblochon au lait cru AOP, oignons cuisinés.

REINE CALZONE Disponible uniquement en taille Classique  .........................  13€50 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc,  
champignons frais, œuf plein air, après cuisson : origan, 
huile d’olive extra vierge.

REINE DE MON CŒUR  ...................................  10€50 I 13€50 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc,  
champignons frais, après cuisson : origan, huile d’olive  
extra vierge.  
Sublimez la recette avec un supplément d’olives Taggiasche. 

4 FROMAGES ..................................................  10€50 I 13€50 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, bleu d’Auvergne AOP,  
bûche de chèvre, emmental.  
Sublimez la recette avec un supplément de fromage italien fumé (Provola).

BIQUETTE .........................................................  10€50 I 13€50 
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, bûche de chèvre,  
après cuisson : roquette, miel bio, amandes torréfiées.

MARGUERITE FOR EVER* ...................................  8€00 I 10€00 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, après cuisson :  
feuilles de basilic frais, huile d’olive extra vierge,  
Parmigiano Reggiano DOP.

Nos coups de coeur

TRUFFETTE   ................................................... 13€50 I 15€50 
Crème fraîche, préparation à base de tru�es d’été et 
champignons, champignons frais, mozzarella fior di latte, 
jambon blanc, après cuisson : roquette, huile d’olive  
et de tru�e blanche. 

VERTIGINEUSE  ............................................ 13€00 I 15€00 
Crème de pesto, mozzarella fior di latte, tomates cerises,  
après cuisson : burrata, feuilles de basilic frais, amandes 
torréfiées.

CLÉOPATRE  ................................................. 13€00 I 15€00 
Crème fraîche, mozzarella fior di latte, poulet rôti,  
tomates cerises, après cuisson : Parmigiano Reggiano DOP, 
roquette, sauce César.

HAMBOURGEOISE  ..................................... 12€00 I 14€00 
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, boeuf hâché,  
lard fumé au bois de hêtre, oignons cuisinés, épices burger. 

petite I classique petite I classique petite I classique petite I classique

Les pizzas

Les menus
MENU

MATRU

5,00
€

D’amour et de boissons fraîches
LES SOFT 
CAFÉ  .................................................................................  1€50

SODAS 33cl  .......................................................................... 2€00
Coca-Cola Classic, Cherry ou Zero, Fuze Tea,  
Oasis, Orangina

EAUX AROMATISÉES 50cl ....................................................  2€50 
Volvic Citron, Volvic Fraise

EAUX 50cl  .............................................................................................................   2€00  
Evian. Badoit.

THÉ GLACÉ BIO JOMO 33cl ................................................. 3€50 
Thé vert menthe citron gingembre, Thé blanc pêche  
hibiscus, Thé maté passion citron vert

SODA GRAND FORMAT 1,25l  ............................................... 4€00 
Coca-Cola Classic, Fuze Tea

Un peu de douceur
C’EST MIEUX À DEUX (ou pas)

CROUSTI-NOISETTES  
Bâtonnets de pâte à pizza 
maison recouverts de pâte  
à tartiner noisettes sans huile 
de palme, sucre glace, 
noisettes torréfiées.

CROUSTI-PISTACHES  
Bâtonnets de pâte à pizza 
maison recouverts de pâte  
à tartiner pistaches, sucre 
glace, noisettes torréfiées.

EN SOLO
AMOUR DE POMME 
Compotée de pommes,  
caramel beurre salé, crème 
mascarpone, noisettes  
torréfiées.

TIRAMISU CAFÉ  
Crème mascarpone, poudre 
de cacao Weiss, boudoirs, 
café.

TIRAMISU PÂTE À TARTINER  
NOISETTES  
Crème mascarpone,  
pâte àtartiner noisettes sans 
huile de palme, boudoirs, 
noisettes torréfiées.

CAFÉ GOURMAND 
accompagné  
de ses trois desserts  
du moment.

BURRATA LOVER*  ................................................ 8€00 
Notre belle boule de burrata, accompagnée de 
tomates cerises, roquette, huile d’olive extra vierge  
et origan.  
Nos boules de burrata sont accompagnées de deux petits pains maison.

FOCACCIA VÉGÉ  ............................................... 7€00 
Notre pâte à pizza maison garnie de burrata, tomates  
cerises, Parmigiano Reggiano DOP, roquette et pesto. 

FOCACCIAMORE ................................................ 7€00 
Notre pâte à pizza maison garnie de burrata,  
jambon blanc, roquette et crème de balsamique.

5% des ventes de bouteilles d’eau sont reversés à l’association Or Bleu.

TIRAMISU  
CARAMEL-SPÉCULOOS  
Crème mascarpone, caramel  
au beurre salé, spéculoos.

MOUSSE AU CHOCOLAT  
et ses noisettes torréfiées.

Les salades
PASTA ROCKET *  

Pâtes assaisonnées, bûche de chèvre, 
tomates cerises, pignons de pin,  
roquette, crème de balsamique.

HASTA LA PASTA*  

Pâtes assaisonnées, jambon cru de 
Bayonne IGP Label Rouge, pignons  
de pin, roquette, pesto.

SALADES DE PÂTES SALADES FRAÎCHEUR 
accompagnées de deux petits pains maison.

Sublimez votre salade avec un supplément burrata ! 

Les panuozzos

MON VÉGAN    
Jambon végétal La Vie™, tomates cerises,  
olives Taggiasche, roquette, crème de balsamique.

MON JULES 
Poulet rôti, burrata, tomates cerises, Parmigiano  
Reggiano DOP, roquette, sauce César. 

MON BASQUE 
Jambon cru de Bayonne IGP Label Rouge, burrata,  
tomates cerises, Parmigiano Reggiano DOP, roquette,  
pesto.

CÉSAR  
Salade de saison, poulet rôti, tomates cerises,  
Parmigiano Reggiano DOP, croûtons, sauce César. 

NORVÉGIENNE  
Salade de saison, saumon fumé, bûche de chèvre, 
tomates cerises, croûtons, sauce salade.

PASSION VÉGÉ   
Salade de saison, fourme de Montbrison AOP,  
tomates cerises, olives Taggiasche, croûtons, 
sauce salade.

MENU

Pour toutes modifications, le supplément vous sera facturé. Voir conditions en pizzeria. 

1 petite pizza rigolote
Sauce tomate, jambon blanc, emmental 
ou sauce tomate, emmental

+ 1 boisson 25cl

+ 1 surprise

Réservé aux enfants de moins de 10 ans.

Disponible uniquement le midi

Pizza classique  

+ p’tite salade** ou dessert en solo  
+ soda 33cl  ou eau 50cl

* sur la base d’une pizza Reine 
** vendue seule 3€50

Petite pizza  

+ p’tite salade** ou dessert en solo  
+ soda 33cl  ou eau 50cl

* sur la base d’une pizza Reine 
** vendue seule 3€50

Salade au choix
+ dessert en solo
+ soda 33cl  ou eau 50cl

* sur la base d’une salade fraîcheur. 

17,00
€

À partir de* 

15,00
€

À partir de* 

14,00
€

À partir de* 

Les craquages

12,00
€ 9,00

€ 8,00
€

7,00

Et si vous étiez notre prochain crush ? 
Rejoignez une aventure humaine avec de 

belles valeurs en devenant franchisé !

pizzacosy.fr/la-franchise

GRANDS FRISSONS
460ml I 120mlsolo

8€50 I 5€00La Manufacture des Belles Glaces 

Barbe à papa, Caramel au beurre salé, Chocolat noir de Tanzanie,  
Vanille Bourbon de Madagascar aux noix de Macadamia, Fraise Senga Sengana 120ml uniq. , 
Mangue des Indes 120ml uniq.

BRISER LA GLACE
Glace fior di latte et ses deux toppings au choix :

- Amandes torréfiées, 
- Noisettes torréfiées, 
- Spéculoos, 
- Pâte à tartiner noisettes sans huile de palme, 
- Pâte à tartiner pistaches, 
- Caramel au beurre salé, 
- Coulis de fruits de saison.

4,50
€

 LISTE DES ALLERGÈNES PAR ICI

7,00 5,00

Premier date*
Disponible uniquement sur place

Nos coups de coeur

THÉ GLACÉ 33CL .................................................................... 4€00 
Thé noir citron, mangue, passion

LIMONADE .......................................................................... 4€00
SPRITZ .................................................................................. 7€00 
Apérol®, Prosecco

Disponible uniquement sur place

Jambon cru de Bayonne IGP Label Rouge, poulet rôti, chorizo au piment d’Espelette AOP, bœuf haché, œuf plein air : origine France. Saumon fumé : Atlantique. Jambon blanc, lard fumé au bois de hêtre :  
origine UE. Miel : Mélange de miels originaires et non originaires de l’UE. Ne pas jeter sur la voie publique. Imprimé par LESCURE GRAPHIC La Heunière, 27120 DOUAINS.  

Pour votre santé, évitez de grignoter entre les repas. www.mangerbouger.fr. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Tous nos tarifs sont exprimés en euros TTC, service compris.Visuels non contractuels. Les restaurants Pizza Cosy sont des unités franchisées exploitées par des entrepreneurs indépendants. 

SAS COSY DEVELOPPEMENT, 300 000 euros, 834 118 317 RCS St-Etienne. 
PREMIER DATE = Premier rendez-vous / LOVER = Amoureux / FOR EVER = Pour toujours / PASTA = Pâte / HOT = Chaud / CRUSH = Coup de coeur / MAMMA = Maman
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