
*Repas sur réservation avant le 20 décembre pour Noël et avant le 27 

décembre pour le Réveillon et le jour de l’an.  
Possibilité de faire « à emporter » contacter nous pour plus d’information 

 

 

 

 

 
 

  



*Repas sur réservation avant le 20 décembre pour Noël et avant le 27 

décembre pour le Réveillon et le jour de l’an.  
Possibilité de faire « à emporter » contacter nous pour plus d’information 

Nous cuisinons des produits français, dans la majorité 

en circuit court voir, très court…  
 

Mercredi 25 décembre 2025 : 
 

   

45 €/ personne 

Kir châtaigne et amuses bouche 

Tatin au magret fumé et aux pommes 

Suprême de chapon farci aux 

champignons, sauce au foie gras et 

morilles 

Plateau de fromages d’Ardèche 

Bûche de Noël 

ardéchoise, marrons et 

myrtilles 
  



*Repas sur réservation avant le 20 décembre pour Noël et avant le 27 

décembre pour le Réveillon et le jour de l’an.  
Possibilité de faire « à emporter » contacter nous pour plus d’information 

 

Mardi 31 décembre 2025 :  
 

65 €/ personne 
 

Kir royal et amuses bouche 

Tartare de saumon et St Jacques aux 

herbes 

Feuilleté de boudin blanc de Champs 

libre aux cèpes 

Filet de bœuf en croute, sauce au vin 

rouge corsé 

Délice du Réveillon, 

mangue, poire caramélisée, 

chocolat au lait 

Coupe de champagne 

Mignardises 
  



*Repas sur réservation avant le 20 décembre pour Noël et avant le 27 

décembre pour le Réveillon et le jour de l’an.  
Possibilité de faire « à emporter » contacter nous pour plus d’information 

 

Le restaurant sera fermé le 25 décembre 

(diner) et le 26 décembre (journée). 

 
 

Mercredi 1er janvier 2026 : 

47 €/ personne 

Tartare de saumon et St Jacques aux 

herbes 

Filet de bœuf en croute, sauce au vin 

rouge corsé 

Délice du Réveillon, mangue, poire 

caramélisée, chocolat au lait 

Coupe de champagne 

Mignardises 

 

 


