~ Nos Diondis ~

Ussielte felal 16,00€
Lamelles de kebab halal, frites, salade, sauce blanche
Hambrrger Végétarien avec galette de quinoa boulgour, frites, salade . 16,50€
Harberger steak haché (charal 150g) frites, salade 18,50€
Chieesefiuenger steak haché (charal 150g) cheddar, frites, salade 19,50€
Lo Hing Hamburger fites, salade 21,50€
Steak haché (charal 150g) avec cheddar, galette de pommes de terre
Le Chickern Burger frites, salade 21,50€
Filet de poulet cornflakes, cheddar, galette de pommes de terre
Le Burgey Saveyavd frites, salade 22,00€
Steak haché (charal 150g) avec tranche de jambon cru et reblochon fondu
Crtvecile grillée (enviven 220g) 25,00€
avé de beeaf Guille (envinon 220g) 25,00€
Magret de canavd Grillé (envinan 3504) ' 25,50€
Entvecite grittée XXL (envinon 350g) 31,00€
Fordue Bowrgudgrionne (FPrix par pevsenne, 2 pevsonnes minimum ) 30,50€
250 g de viande de baeuf & cuire dans 1’huile aromatisée
Sauce au choix :
- Roquefort, fondue d’échalote, poivre, beurre Maitre d’hétel 1,80€

Teus nes burgers sent gawnis de salade, tomates, cignons confits et sauce buvgex.
Toutes nos viandes sent accompagnées de frites, salade ou bégumes.

~ s W ~

Wolk au Beweegf: Noodles, émincé de beeuf, carottes, champignons frais 20,50€
courgettes, cébettes, coriandre, cacahuétes et son bouillon.

Wek végétavier : Noodles, tofu mariné, carottes, champignons frais 18,00€
courgettes, cébettes, coriandre, cacahouétes et son bouillon.

Assaisonnement de nes wokks : sauce seja, huile de sésame, gingembre.

~ NS Dssads ~
« Uniquement surn wésewation »

Sexvies a pantiv de 2 pexsennes, prix par pexsonne.

Fievsade J viandes 30,00€
250 g de viande de beeuf, veau et blanc de poulet, frites, légumes et sauces.
Fievvade vagale 34,00€

250 g de viande de bazuf, veau, magret de canard et gambas.
Fautes nos viandes Bovines et steak hachés sont d’ onigine France.



L e Lororcd indbidiollss ~

Ravioles gratinés aux 3 fromages e sa salade verte 18,00€
Ravivles awua copes gralinés au vellochon e sa satade verte 20,00€
Tatiflelle & fait maison v et sa salade vevte 18,00€
Pommes de terre sautées avec lardons, oignons, créme fraiche et gratinées au reblochon.
&a/m«wmm»ddadaw aevle 19,00€
Crozet de Savoie cuisinés avec lardons, oignons, créeme fraiche et gratinés au reblochon.
Tantiffette foit maison ¥, salade vevte ef sa charcutevie 22,00€
Servie avec jambon cru, coppa et rosette, viande séchée des Alpes.

Escalape Savoyarde gratinée et ses pommes de tevie grillees 22,50€

Escalope de veau gratinée au reblochon avec créme fraiche, jambon cru et
champignons frais.

Flanche décauverte, satade verte et va havcutevie 24,50€

Mini Tartiflette et Croziflette servie avec jambon cru, coppa et rosette et
viande séchée des Alpes.

Baite du Fromager, salade vevte et sa chavculevie 25,50€
Fromage individuel fondu au four servi avec ses pommes de terre grillées,
Jambon cru, coppa et rosette, viande séchée des Alpes.

- Lsinllts Fovoyardhs  frasiaspes ~

Senvies & pantin de 2 pexsenmes, prix par pevscnne.
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Foutes les naclettes sent sewvies avec jambon cwu, jambon blanc,
wasette et coppa, viande séchiée des lpes, pemmes de tevee et condiments.

Ractelte et sa chavcutevie (appavedl i dowulle vampes ) 28,00€
Baclette x ail des Cress v et sa chavcdevie (appare & dowlle rampes) — 29;50€

* Gautes les fondues charcuterie sont sewies avec jambon cu,
jambon blanc, vosette et coppa, viande séchée des ipes.

Fondue Saveyarde 21,50€
Fordue Savoyarde acux cépes 24,00€
¥ Fondue Savoyavde ef sa davcutevie 27,00€

* Fondue Savoyasde aux cépes et sa chiasculevie 29,50€



IMENU DECOUVERTE 30,50 €

Kir au vin de Savoie ou Cocktail sans alcool

de e g dede K

La Péla et sa salade composée
« Pommes de terre i la créme gratinées aux 3 fromages
Accompagnées de jambon cru, rosette, coppa
Et viande séchée des Alpes »

% % & % % %k

Glace 2 boules ou Panna Cotta au coulis de fruits rouges ou
Faisselle a la créme et coulis de fruits rouges

Kir au vin de Savoie ou Cocktail sans alcool
kkhkkkk
Planche découverte et salade composée

« Mini Tartiflette et Mini Croziflette accompagnées de jambon cru,
Coppa, rosette et viande séchée des Alpes »

ok i o o e

Glace 2 boules ou Panna Cotta au coulis de fruits rouges ou
Faisselle a la créme et coulis de fruits rouges

Servi 4 partir de 2 3

Kir au vin de Savoie ou Cocktail sans alcool
de Je 3 de e vk
Raclette charcuterie ou Fondue Savoyarde charcuterie

Servies avec jambon cru, jambon blanc, rosette, coppa et viande séchée des alpes
plus pommes de terre ¢t condiments pour la raclette

% e 3 Je %k

Glace 2 boules ou Panna Cotta au coulis de fruits rouges on
Faisselle a la créme et coulis de fruits rouges
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s siette de fromages, salade et noix

Mini calzone au chocolat ou au canamel
Faisselle & la cxveme et san coulis de fuuits vouges
ffmumwua,wuﬁopudtowugadoac&mﬂly

.‘Bxiocﬁe{a;:anpainpadu,gfaceumdueetowcauﬁo de caxamel
Fante aux pemmes et sa chantilly

Farte citvon mexinguée et sa chantilly

Fante auax frambeises et sa chantitly

Faxte aux Myntilles et sa chantifly

Mousse au chocolat « faite maison »
Maef&umaucﬁamlat,glacenwd%etoacﬂanﬁlfy

Fivamisu « fait maison » :

?W - Génépi, café, sucre de canne, chantilly

Juish coffee - Whisky, café, sucre de canve, chantilly

~ %@W/@ ~

Dame blanche ou Dame noire

3 b. vanille ou chocolat, sauce au chocolat et chantilly et amandes

Les liégeois :
2 b. café ou chocolat ou caramel
1 b. vanille, sauce café ou chocolat ou caramel, chantilly et amandes

Coupe Malaga - 3 b. thum raisin, sauce au caramel, chantilly et amandes
Coupe péche melba

1 b. vanille, 2 b. fraise, péche au sirop, coulis de fruits rouges, chantilly et amandes

Coupe Ilandaise - 2 boules de café arrosées de Bailey’s
Coupe des semmets - 2 boules de génépi arrosées de Génépi
Caupe colonel - 2 boules de sorbet citron arrosées de Vodka
Coupe J cebexg - 2 boules de menthe chocolat arrosées de Get 27
Ceupe Antiflaise - 2 boules de rhum raisin arrosées de Rhum

Coupe de glace 1 boule
2 boules
3 boules
Supplément chantilly : 1,50€ Supplément sauce chocolat : 1,00€

Parfums de glace : Vanille, Chocolat, Café, Caramel beurre salé, Fraise, Citron,

1 Murtille Menthe chacolat Rhyim raisin  (3énéni

7,50€
4,50€
6,50€
6,50€
7,00€
7,50€
7,50€
7,50€
7,50€
7,50€
8,00€
8,00€
8,00€
9,00€
9,00€

9,00€

9,00€

9,00€

9,00€
9,50€

9.00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
2,50€
5,00€
7,50€



Vin au pichet

Rouge Merlot, Rosé Méditerranée, Blanc de Savoie
25¢il  6,50€ 50¢cl 13,00€ 75¢l 19,50€

37.5¢l 75¢l
Blanc de Savoie
Upremeart AOP 16,00€ 20,00€
Chigrin AOP 19.50€ 24,00€
Howssette AOP ; 26,00€
Rosé
Gamay de Saveie AOP 15,50€ 21,00€
Fasé de Proverce St Rock AOC 19,00€ 29,00€
Rouge
Gamay de Savaie AOP 15,50€ 21,00€
Cite du Rbdre AOC 16,50€ 23,00¢
Mondewse Jongieuax AOP 29,00€
Lacgueyras AOP 26,00€ 38,00€
Beaujolais
- Judiénas AOP 29,00€
Vin payo de Loire
- Savumuer Champigry AOC 29,00€
- St Nicolas de Beavgued AOC 31,00€

Prix nets — TTC — Service compris
« L’abus d’alcvol est dangereux pour Ia santé, a consommer avee modération »



