
N� plat�
“Vieill� Franc�”

- Cassolett� d� gnocchi� artisanal� d� l� Turbin� à Saveur, asperge�
verte� e� crèm� d� parmesa� AOP, salad� vert�……………..…..……17€

- Quenelle� d� truite� d� n� rivière�, épinard� à �’ai�, béchame� a�
paprik� �m� e� frite� d� patat� douc�….…………………..….……….20€

- Entrecôt� d� boeuf françai� 200�, sauc� échalote�, pomme� d� terr�
no�elle� rôtie� a� thy� e� salad� vert�………………………………...22€

“Plaisir”

- Epaul� �’agnea� a� épice� oriental�, cuisso� bass� températur� 7
heure�, ju� �’agnea�, légume� vapeur�, semoul� a� herbe� e� huil�
�’oliv� �tr� vierg�…………………….………………………………….………24€

- Suprêm� d� volaill� d� Nor�-Isèr�, sauc� a� morille� e� vi� jaun�,
créme� d� peti� poi� e� aubergine� grillée�, gaufre� d� pomme� d�
terr�………………………….……………………..…………………………………26€

- �le� d� dorad� royal�, sauc� vierg� a� légume� frai� e� citronnell�,
asperge� verte� e� mousselin� d� carotte�, mélang� d� r�
IGP……………………………………………………………………....…..….29.50€


