
 

ENTREE 

 

Soupe de courgette,  tartare de tomate, Espuma de parmesan 9€ 

 

Tartelette de légumes tièdes, coulis de Piquillos 9€ 

 

Pressé de poule au pot au foie gras, pickles d’oignon rouge 10,50€ 

 

Spring roll gambas/reblochon et bleu de Savoie/poire 12 € 

 

Salade à l’anguille fumé, œuf de caille pané, vinaigrette au Yuzu 12,50€ 

 

                        

PLAT 

 

Encornet en mousseline, polenta à l’encre de seiche 15€ 

 

Filet de poisson du moment en papillote au sésame et soja et ses légumes 18€ 

 

Ballotine de volaille au beaufort et speck sauce à la sauge purée de cèleri aux noisettes 18€ 

 

Filet mignon de porc laqué au miel et vinaigre balsamique purée de patate 

douce   19€                       

 

Pavé de bœuf cuit au foin et pommes « Anna » 20€ 

 

 

DESSERT 

 

Riz au lait à la lavande sur un lit de myrtille, espuma vanillée.      6€                    

 

Pastis béarnais façon pain perdu, compoté de framboise, sa glace au yaourt 6€ 

 

Dômes de chocolat à la fraise et pralines roses 7€ 

 

Mousse mascarpone citron vert, palet breton maison 8€ 

 

La tablette chocolat et sa mousse à ma façon 8€ 

 

Café gourmand  9 €                

  

 

 


