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BIERES

STELLA ARTOIS L(4.5°)

Biére blonde de tradition, elle deit son godt 3 la qualite des malts et des houblons utilises

HOEGAARDEMN BLANCHE (45}
Rafraichissante et |égére prace 2 son melange d'écorce :‘J'-::ran.E.q,
de coriandre et d'épices

HOEGAARDEMN ROSEE (37

Biere blanche a Ia saveur et la couleur subtile de frambomse

LEFFE BLOMDE (5,67

Biere aux saveurs subtiles et aux nuances douces de vanille et clous deg rofle

LEFFE RUBY (57}

Bigre rafraichiszante aux aromes de fruits rouges et de bows de rose

LEFFE ROYALE WHITBREAD GOLDING (757

Biere blande el e aux aromes d's sgrumes avec une touche de citron
et de notes fleuries

LEFFE ROYALE CASCADE IPA (7.5°]
Biere belge aux houblons de Washington aux notes :‘J'aer-.mms et :‘I'épir.&ﬁ

EWAK (847

Bigre belge sux notes fruitées de prune, de naix et de malts caramel
TRIPLE KARMELIET (8.4

Biére belge aux ardmes fruites d'agrumes et notes vanillées

LEFFE RITUEL 5"

Biére pleing de caractére aux notes subtiles de fruits et d'epices ameres
LEFFE DE SAISON

Demande: conseil i votre serveur

GOOSE ISLAND IPA (557

Motes vépétales el puissante amertume

PLANCHE DE DEGUSTATION LEFFE
Découvres diffisrentes varigtes de Leffe parmi nas Leffe & la pression (4x15:0)

460

5,60

6,10

6,00

7.60

B0
8,00

8,20

9,20

9,20

BN

LES BIERES BOUTEILLE

BEER BUCKET {5 boutailles de bigre = 1 offertal 32,50
Composer votre Seou de O bouteilles de biere
aus chotx pormi toutes les bigres bouteille

COROMNA (457 - 355CL) 6,50
Rsfraichissante, aux aromes de citron

CUBANISTO (557 - 33CL) &S0
Aromatises au thum et sux agrumes

JUPILER 0.0 (0,07 - 25CL3 5,00

.c'xI'I'IE riume soutenue

BUD (5%-33CL) 6,50

Aromes de miel et de citron

BUCKET




P lundi au vendredi de 17k & 12h
sur toutes les pintes et les cocktails

{avec et sans alcoal)

ASSORTIMENT DE
FINGER FOOD L

—_— e

MOIZARELLA STICKS
Sticks de Mozzarellz panes,

sauce BEQ)

ONIOHN RINGS
Qlignans frits, sauce BBO

S MINI BRETZELS
Mini bretzels, sauce Gorgonzola,

souce mascarpone-BEQ

CRISPY CHICKEN

Paulet croustillant, sauce BB

BEIGHETS AUX CALAMARS
A L& ROMAINE

Sauce tartare

FRITES CREME CHEDDAR

o —
UESADILLAS

- —
=

LES PLATTERS

PLANCHE CHARCUTERIES
FROMAGES

Azsortiment de charcutenes
et fromapes

CHEESY PLATTER

Mozzarella sticks, croustillants

de Camembert, spicy Cheddar

Eu'.atw:‘s. croustillants de Chavre,
rites creme Cheddar

ASSORTIMENT DE FINGER FOOD
Mozzarella sticks, :'iap}r chicken,
beignets aux calamars & la

romaing, onion rngs, frites,

tartillas chips, puacamole

QUESADILLAS AU BUREAU
Tartillas, poulet tandaorr, Cheddar,
guacomale, tamate, compotes
d'oignons rouges, corondre,

creme I*rt:.r.':"l&'_. souce salso

FLAMMEKUECHE GRATINEE
Lardons, cignans, Emmental
rage, creme fraiche

4,80

90

490

4.90

4.90

18,80

18,50

18,90

16,90

10,50
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MARTINI BIANCO, ROSS0 (6CL) 6,00 COCA-COLA (33CL) 3,70
MARTINI & TONIC (12€1) 690  COCA-COLAZERO,COCA-COLALIGHT (23CLy 370
PICON BIERE (25CL) 360 FANTA ORANGE (33CL) 3,70
APERGL SPRITZ (1BCL) 8,30 LIPTON ICE TEA (25¢1) 370
MARTINI PROSECCO (12CL) 5,50

I ) SPRITE (33CL} 3,70
COUPE DE CHAMPAGHNE DEUTZ (12CL) 10,00 e PR TNDIA TN s n
RICARD OU PASTIS 51 (2CL) 350 i "
KIR VIN BLANC (12C10 490 SCHWEPPES AGRUM, LEMOHN (25C1) 3,70
Creme de cassis, mure, peche, frambaoise ORANGIMA [25CL) 3,70

0Ly
KIR ROVAL (2CL), 1050 @i scy) 3,70
Creme de cassis, mure, peche, frambaisa
AMERICANO (6CL) 6.00 OASIS TROPICAL (33C1) 3.70
PORTO (BCL) 6,00 PERRIER (33CL) 3,70
GET PERRIER (12CL) 5,90 MOMNSTER ENERGY [35,5CL) 480
JUS DE FRUITS (& basze de concentee) (20001 3,70

Dl ilngl'.‘. ,lel'l"l[JII'."Tlf)L.IESI'.‘. pamirme

NECTARS DE FRUITS (4 base de concentra) (20000 3,70
- —< LES WHISKIES >—u Ananas, fraise, abricot, tomate
I_..-” DIABOLO (25CL) 3,30

% LIMOMADE R WHITE (23CL) 3,90
J&B (acl) 5,50
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL (4CL) 6,00
CARDHU 12 ANS (4CL) 8,00
LAGAVULIN 16 ANS (4CL) 8,50
JACK DANIEL'S N'7 (4CL) 7,50
JACK DANIEL'S TENNESSEE HONEY (4CL) 7,50
GLENNMORANGIE 10 ANS {4CL) 9,00
L OBAN 14 ANS (4CL) 8,50 .
LES EAUX 5y =l @
VITTEL 250 370 4,90
PERRIER FINES BULLES 370 4,90
S.PELLEGRINO 370 4,90
SIROP TEISSEIRE (2CL) 0,50

Cerise, mentha, framboise, cassis,
grenadine, coco, kiw, Fraise, citron, péche,
passian, carame|

Vi N
< LESSPIRITUEUX >

RHUM BACARDI CARTA BLAMCA [4CL) 6,00 COGHAC HENNESSY VS (4CL) 7,90
RHUM BACARDI CARTA ORO (4CL) 620  BAILEYS (4CL) 6,00
RHUM BACARDI OCHO {4CL) 6,50 GET 27 (4CL] 6,00
YO DEA SMIRNOFF (ACL) 6,00 AMARETTO (2CL) 6,00
GIN GORDON'S {4CL) 600  ARMAGNAC (4CL) 8,50
TEQUILA EL JIMADOR [E:lnlly] &,00 GET 31, GET X COLD (4C1) 6,00
CHARTREUSE VERTE {4CL) 6,00 LES SHOTS AU BUREAU {2CLI 3,00
GENEPI DES PERES CHARTREUX (4CL) 6,00 e Ul 2 _

LE METRE DE 10 SHOTS AU BUREAU (2CL) 20,00

Cipmandes aotee eolortion
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“COCKTAILS -

LES CLASSIQUES

CUBA LIBRE (17CL)
Rhum Bacardi Carta Oro, Coca-Cola, citron vert

SEX ON THE BEACH (20CL)
Wodks Smirmoff, Triple Sec, créme de peche;
jus d'ananas, jus de cranbermy

MARGARITA (12CL)
Tl_‘:-:qm s B! Jimadar, Triple Fsl::-::,_iu-_. de citran

APPLE TRENDY (25CL)

Gin Gordon's, Marzana, jus de cranberry,
SIrop de corise, sirop de caramul, -::.1'1'1!.‘!");;!
COSMOPOLITAN (9CL)

Wodka Smirnoff, Triple Sec,

jus de cranberry, citron vart

DAIKIRI SIGNATURE [12CL)

Rhum Bacardi Carta Blanca, ananas :rais,_jus de citron,
sucre de canne, menthe fraiche

PINA COLADA (20CL)

Rl"l] m H-I‘H'.:‘.I‘:J I:-:l‘.l L& Drlr, srap -CJ(‘?' caca,
créme fraiche, jus d'ananas )

LONG ISLAND ICED TEA (20CL)
Vedka, Gin, Rhum, Tacaun a, Triple Sac,

_'u:, de citran, Coce-Cola

y—<LES MOJITOS ““>_W

ORIGINAL MOJITO (17CL) 8,00

Rhum Bacardi Carta Blanca, citron vert,
sucre ge canne, menthe freiche, Perrier

Rhum Bacardi Carta Blanca, Champagne,
citron vert, sucre de canne, menthe fraiche

MOJITO ROYAL 07CL) 2,00

FRUITY MOHTO (17CL) 8,00
Rhum Bacardi Carta Blanca, citron vert,
sucre de canne, menthe fraiche, Perrer,
puree de framboise ou de passion ou de kiwi cu de fraise

%JU d'ananas

8,50

8,50

8,50

8,50

o,

——< LES CREATIONS >

LYNCHBURG LEMONADE (17CL} B0
Wh skey Jack Damel's n°F, Triple sec,

jus de citron, sucre de canne, [manade

PUB ADDICT (25CL) B.50
Whiskey Jack Daniel's Teanessee Honey,

menthe fraiche, sirop de passion, orange, Perrier
LONDON VIBE (12CL) 8,50
Vadka 'Srnirnn”ﬂjm de passion,

framboise, menthe, miel

BAHIA (15CL) B.50
Whisky J&B, Triple Sec, jus d'ananas,

Jus de citron, sirap de grenadine

BRITISH SPRITZ {25CL) 8,50

Pimm's, imenade, orange, cancombre,
frusts rauges, menthe fraiche

CAIPIRINHA (6CL) 8,50
Vadka Smirnoff, Triple Sec; jus de cranberry,
citron vert

4 A\ V)

LYNCHBURG

LEMONADE
— ..=

LES MOCKTALILS (sans aLcooL)

VIRGIN MOJITO (17CL) 6,90
Menthe fraiche, sucre, jus de citron, Perrier

ZEN & K (f7CL) 6,90
Jus de fraise, jus d'ananas, frambaoises

PRETTY IN PIMK (17CL) 5,50

3
Clrangr:. ananas, cranberry, citron,
sirop de coco; grenadine

GREEM DETOX {17CL) 6,90

Sirop de kiwi, concombre, menthe fraiche, citron,
Pesrier

IMANE (77CLY 6,90
Mectar de banane, jus de passion, Frambaises
LADY COCO DNaCL) 6,50




FINGER FOOD

MOZIARELLA STICKS
Sticks de Mozzarella panés,

sauce BBO)

ONION RINGS
Dig.'l-::l-ls frits, souce BEC)

MINI BRETZELS
Mini hretrels, sauce Gorgonzelg,
| souce mascarpone-BEQ)

CRISPY CHICKEHN
Poulet croustillant, sauce BEQ

BEIGNETS AUX CALAMARS
A LA ROMAINE

Sauce tartare

FRITES CREME CHEDDAR

(a

’ e
v Q LES PLATTERS/

PLAMCHE CHARCUTERIES FROMAGES 18,90

Assartiment de charcuteries et fromages

CHEESY PLATTER 18,90

Mozzarellz sticks, croustillants de Camembert, spicy Cheddar patatoes,
croustillants de Chevre, frites creme Cheddar

ASSORTIMENT DE FINGER FOOD 18,90
Mozzarella sticks, crispy chicken, beignets aux calamars & la romaine,
anign rings, frites, tortillas chips, gudcamole

»QUESADILLAS AU BUREAU 16,90
Tortillas, poulet tandoori, Cheddar, guocamole, tomate,
compatee d signons rouges. coriendre, créme frofche, souce salsa

FLAMMEKUECHE GRATINEE 10,90

Lardons, aignons; Emments| répe, créme fraiche

w) (a

_ Tk
CHEESY PLATTER' o




LES CROQUES

Servis over fritex et solnde
CROQUE YEGGIE 13,90
Temates confites, artichaut; cremeux Ricotta,
caviar d'aubergine, échslotes canfites, pesta,
roquette, pain de campagne grating au fromage
“ CROQUE DU PUB 13,80

Jamban blanc, champignans de Pars,
béchamel ou Cheddar, ceuf ou plat,
pain de campagne gratiné au fromage

FLAMMEKUECHE
HIVERNALE

LES FLAMMEKUECHES

FLAMMEKUECHE GRATINEE 1
Lardons, compotée d'eignans, Emmental ripé,
creme fraiche

FLAMMEKUECHE MAGRET DE CANARD
Magret de conard fumé, pommes grenaille,
compatée d oignons, créme froiche,

Emmental rape, moutarde a l'encienng, roquette

FLAMMEKUECHE HIVERNALE
Reblachon, lardens, pommes grenaille,
compateés d'oignans, Emmental rape,
creme fraiche

FLAMMEKUECHE CHEVRE MIEL
Chevre, miel, courgettes maringes, naoix,
aignons rouges, piment d Espelette,
compates d olgnons, roguette,
Emmental rape, creme fraiche

0.50

13,20

13,90

13,90

LES SUGGESTIONS EAUX

Au Bureau vous suggére d'an{:n"npa.l:_l_ﬂer vos plats en

associabion avec ces eaux 1

) 4

S.PELLEGRING




LES CLASSIQUES

CESAR CRISPY CHICKEN 13,90

Poulet croustillant, copeaux ce

Grana Padano, erodtans, romaine, —

sauce Cazsar CAMEMBERT
% QUEEN VICTORIA 13,90 CHAUD

; i " —
Lardans, ceuf paché, croiitons,
pornmes grenaille, mesclun,
wingfgrette balsamigue

CHEVRE CHAUD 14,90

Toasts de Chéyre chaud,

harmats verts, miel, noix,

wommes grenaille, mesciun,

LL‘['JL“: fraiches, vinaigrette balsamique

SALADE
RUSTIQUE

LES SAISONNIERES

SALADE RUSTIQUE 14,90
Magret de cenard fume, gesiers de valaille

confits, pammes grenaille, Saint-Agur®,

crotitons, tomate, meselun,

vinaigrette balsomigue

CAMEMBERT CHALUD 13,50

Croustiliants de Camembert chaud,
poitrine fumee, pammes grenaille; noix,
tomate, salade, vinaigrette balsamique




d

PLAMCHE DU PUB
(Euf fagon Benedicte, petit filet de
cabillaud friz, mini welsh, frites, sauce tartare

CAMEMBERT ROTI 16,90
Camembert entier roti, charcuteries,
pommes grenaille, salade

FFISH&CHIPS 13,90
Filet de cabilloud frit, sauce tartare, frites
CEUFS FACON BENEDICTE 5.0

Galettes de pommes de terre, eufs pochis,
poitrine fumee, sauce hollandaise,
nerbes fraiches, haricots verts, salade

CHICKEN ROMA 15,90
Escalope de poulet panee, Mazzerells,
sauce tomate, oeuf au plat, frites; salade

WELSH ROYAL 15,90
Cheddar fondu a la biére, jambon blane, pain,
moutarde, ceuf 2u plat, frites

Mini penne, Serrano, copeaux de Grano Padona,

TF‘EHNE DU PUB 1290
eremeux Ricotta-Moscarpone, peste, roguette

FISH CURRY 17,90
Duc de pave de szumaon et dos de cabillaud,

carattes, courgeties, sauce coto curry,

coriandre, rz

CAMEMBERT ROTI

>

earasasaiaissseinss LES SUGGESTIONS BIERES «iv«ussssiiassnanaes
\

N 101 s e ]

VOS5 PLATS EN ASSOCIATION AVEC CES BIERES :

|
\\ AU BUREAU VOUS SUGGERE D'ACCOMPAGNER
i

F b
k]
| P LEFFE RUBY « LEFFE BLOMDE « LEFFE ROYALE
J.J'fj STELLA ARTOIS - HOEGAARDEN ELANCHE
[ H AARIEIER R




STEAK HACHE DE BGEUF
FAGCON BOUCHERE
D'ENVIRONIS0G. ET !
\, D'ORIGINE FRANCAISE

i

REBLOCHON
BURGER

Servis mvec frites ef solode

ORIGINAL AL BUREAU BURGER 13,50

Stesk haché de beeuf, poitrine fumée,
Cheddar, pignans rouges, tomate,
salade, sauce burger, bun's

ROYAL POTATOES 14,50
Steak hache de beeuf, ceuf au plat,

alettes de pommes de terre,

heddar, oignans rouges, tomate,
salade, sauce burger

BURGER FACON WELSH 14,50
Steak haché de boeuf, ceuf au plat,

Cheddar fondu a | biere; salade,

tamate, comp ot -;J’uipEn:J'ls_.

moutarde 2 ["ancienna, bun’s

BURGER SAINT-AGUR® 14,50
Steok haché de beeuf, poitrine

fumee, Saint-Agurl®, compotee

d'aignans, tomate, salode,

crémeux Ricotia-Moscarpone, bun's

REBLOCHON BURGER 14,90
Stesk haché de heeuf, Reblochan,

gzlette de pommes de terre,

poitrine fumee, tamate, salade,

sauce burger, bun's

COLOS5AL BURGER

Triple steaks haches de boeuf,

triple Cheddar, trinle poitrine fumée,
compotée d oignons, tomate, salade,
sauce burger, bun's

17,50

17,90

17,90

22.00

BURGER ORIGINAL




N b coin dw

BOucHER

LES VIANDES

SEMVIES (TVET Il'n'l.'n-'ﬁ. et salade

ENTRECOTE 18,50

Piece de beeuf de 250g environ,
gouteuse et persillée, sauce béarnaise

BROCHETTE TANDOORI 15,90

Poulet maring au tandoor de 280 enviran,

BROCHETTE Qignons rouges, poivrons
TANDOORI
o CONFIT DE CAMNARD 16,90

Cuisse de canard confite, pommes grenailie,

champignans, herbes fraiches

STEAK A CHEVAL AU BUREAL 13,20
Steak hache de bosuf de 130g environ, csuf au plat,

galette de pommes de terre, béarnaise

COTE DE COCHON 15,30
Cate de cochon de 340y environ,

gratin de mini penne au Cheddar

FILET DE RUMSTECK 17,90
Filet de rumsteck de 180 environ,

pommes grenaille, sauce Eurgurrm;u

CARPACCIO DE BCEUF 15,90
Carpaccio de boeuf de 130g environ, pesta,

C{}FEEUK (2]} l:—\:;"EI"IE PEEHI‘I-.’!I. E;FE.:\.Ei"I, I'ﬂq'JF':tE

TARTARE DE BCEUF 14,50

Viande hachée de beeuf de TBOg environ,
assaisonnement maison

GARMITURES
Frites, haricots verts, pommes Erenai| e, salade, riz, poelee da

EguUmIES, M penne

SAUCES
owre, besrnaise, BBO), tartare, Gorgonzo'a, échalotes

- i A
FL .
STEAK A CHEVAL el
| AU BUREAU

| o e




LES SIGNATURES

BANANA NUTELLAS BUN'S 7,90
Bun's feuillete, banane, Mutella®,
noisettes caramelisees

[ WHITE CHOCOLATE MOUSSE 6,90
Mausse ou chacolot blong, fruits rouges,
coulis de fruits rouges, Chantilly
TIRAMISU OREOD® 7,50
CREAMY CARAMBAR® & GRANOLA® 750

Créme chibsuste, crémeun Carambar,
brisures de Granala®

MOELLEUX AU CHOCOLAT 6,90
Creme glacée vanille intense, Chantilly

DUO DE MINI GAUFRES & BEIGNETS A (6 pieces) 6,90
PARTAGER
Mutella®, compotée de myrtilles

——< LES GOURMANDS >

CAFE OU THE GOURMAND 6,90

HAccompagné de trois mignardises

IRISH COFFEE GOURMAND 10,50
A:cam:\ag-‘lé de trois mignardises

:.-J [‘\"ﬁ '.-.g:::‘;} {

CREPE

BANANA NUTELLA *

CREAMY CARAMBAR"
& GRANOLA®

¥ e

LES CREPES

CREPE AL BUREAU 6,50

.
Mutella@. copeaux de chocolat, créme glacée

Vanille intense, amandes effilées,

sapce chocalat, Chantilly

CREPE AU SUCRE 3,50
CREPE AU NUTELLA® 4,90




LACE

s g
y—< A COMPOSER >—%

COUPE AU BUREAU

Crémes placées chocolat noisette

fagan racher, vanille amandes caramelsaes,
vanille intense, morceaux de brownie,
sauce chocslat, Chantilly

“ CHERRY COCO
Serbets cerise du verger, fruit de fa pessian,
creme glacde notx de coco, amandes effildes,

oJel i I.'I'_:,:

couls de |‘||.|r-. rouges, L

TOBLERONE® MANIA
Toblerone®, crémes glacées caramel beurre sslé,
vanille intense, sauce caramel, Chantilly

COUPE AGRUMES

Sorbets pemplemousse rose, citron vert,
mandarine, pamplemousse frais,

eclats de nowsettes, Chantilly

SAMERICAN DREAM

Lremes 3:':'“'..\{:'. vanille amandes caramelisoes,

COFOmE & sale, beurre de cocohuétes,

sl bl
aOmangaes -:'_rr';F'-F:, L "I:]"I[!l.:r'

SWEET LADY
Sarbet frambaise, créme glacée noix de caco,
coulis de fruits rouges, amandes effilees, Chantilty

STRACCIATELLA

Cremes glacees stracciatella, vanille intenss,
chocolat neisette fagon rocher, sauce chocalat,
copeaux de chocolat, Mikado®, Chantilhy

DAME BLAMNCHE
Créme glacée vanille intense, sauce chocolat,
copeaux de chacolzt, Chantilly

LES LIEGEOQIS

Cremes glackes cafe '[.:ur Arabica

ou chocolat noisette fagon racher

ou caramel beurre sale, vanille intense,
sauce chocolat ou caramel ou cafe, Chantil ¥

7,00

120

7,90

7,50

6,50

7,20

2 BOULES
3 BOULES
SUPPLEMEMNT TOPPINGS:

éclats de noisettes, amandes effilées,
Toblerane®, Chantilly, Ores®@

CREMES GLACEES:
Cheealat noisette Fagan racher, vanille

pur Arabica, caramel beurre salé, now de
coco, stracciatella
SORBETS:

Frut de fa passion, cerise du verger, citron
vert, framboise, pamplemouse, mandarine

/8

Maorceaux de brownie, Mikado®, Granola®,

amandes caramelsees, vanilla intense, cafe

3,90

1,00

COUPE
AMERICAN
DREAM

=" i

@ Reg. Trademark of Sociéte des produits Mestla 5.4,

’ N
J {_ COFFEE&TEATIME )

P

CHOCOLAT VIENNOIS

IRISH COFFEE (1Bcl)
Whisky, sucre de canne,
CETe, Crgme Toueties
CAFE, DECA

CAFE CREME

CAFE ALLONGE
CAPPUCCING

CAFE VIENNOIS
CHOCOLAT VIENNOIS
CHOCOLAT CHAUD

THES PASCAL HAMOUR BIO

Rayal Ceylan, Earl Grey intense, Darjeeling
Men:ﬂe,Ea"EEI ng 4 fruits rouges
IMFUSIOMS PASCAL HAMMOUR BIO

Aiamemionm { rmarmim rln by Rk

1,80
2,00
3,00
4,00
4.20
420
4,00
200

3,00




MENU
AU BUREAU

14,90

Unrauwement fe mid en semame

STEAK A CHEVAL AU BUREAU
J OU QUEEN VICTORIA
e

L OU CROQUE DU PUB
g‘z:)) i

o~ [
S
l i

BOISSON AU CHOIX PARMI :

S — Coca-Cala (33cl)

ou Fanta (33cl)
ou Orangina (25¢l)
ou Stella Artois (25c)
ou eau minérale (50el)
ou Leffe Blonde (251}
pour 1,00E de plus

CROQUE DU PUB

- QUEEN
VICTORIA

STEAK HACHE
OU POULET CROUSTILLANT
OU PETIT FILET DE CABILLAUD FRIT
+
ACCOMPAGMEMENT AU CHOIX
+
SALADE DE FRUITS
OU CREPE NUTELLA®
OU GLACE SMARTIES POP UP@
+
VITTEL (25CL)
OU OASIS TROPICAL (33CL)
OU CAPRI SUN (20CL)
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VINS ROUGES 2.5 20 Thed
PIC ST LOUP BIO 6,20 8,00 23,00
Cuvee Carra Chitesn de Lascaux AQP
CROZES HERMITAGE &40 Bs0 30,00
Les Launes Delas AP
ST JOSEPH 830 1,20 39,00
Les Piarres Saches Domaine Cuilleron AOP
RULLY a0 10,00 3500
Domazine Roux AOP
VINS BLANCS 25 200 75
STVERAN 620 800 28,00
Demaine Chavet AOP
VIRE CLESSE 710 940 32,00
Demaine Roux AOP
DOMAINE TARIQUET 5,60 410 2500
Cates de Gascogne
Premigres Grives 1GP
RULLY 830 1,20 39,00
Demaine Raux ACP
VINS ROSES 5 200 75
CHATEAU ST MAUR 420 540 1800
Les Seigneurs de 5t Maur Var IGP
CHATEAU PUECH-HAUT PRESTIGE 7,30 940 33,00
Lenguedoc 5t Drézéry AQP
MINUTY PRESTIGE 030 1200 4200
Cates de Provence A0P
POTS LYONNAIS
YIOGHIER BLANC 450 600 10,00
Les Costes d'0Oc IGP
COTES DE PROVENCE ROSE 450 600 10,00
Cap des Pins Vignerans de la Presquile de 5t Tropez AQP
COTES DU RHONE ROUGE 450 600 10,00
Domazine de Verquisre BIO AQP
CHAMPAGNE ET BULLES o 25|

CHAMPAGHE DEUTZ 10,00 65,00
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DEVENEZ

AU BUREAU'!
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VOTRE FIDELITE
RECOMPENSEE
TOUTE LUANNEE

RENDEZ-VOUS SUR AUBUREAU.FR
POUR OBTENIR VOTRE CARTE ET
RECEVOIR5€EN BON D’ACHAT"!

* valable 3 maois dés votre prochaine visite.

Retrouvez Au Bureau sur : Contactez-nous sur:

K L Ain| AUBUREAU.FR




