Notre cowte”

Entiréees

Les médailons de foie gras de canawrd aw calvados
et pomume Grawwny, confit d’endive aw miel 18.50
Lavpoélée d escargoty enw millefewille crowstillant, petity
legwmes et lardons fumés ; creme légere aux herbes 18.00
Les escalopes de foie gras poélées, jus de passion,
eclaty de mangue fraiche et pairn dépices 20.00
Les noix de St Jacques en saladette d endives,
vinaigrette d agrumes mudticolores  20.00

Platy
Les suggestions duw chef selow le marché 22.50
Les filety de perches dw lac Lémaw (selow awrivage)

Jjustes poelés aw bewrre, citrow et persil 26.00

Les gowjonnettes de turbot, énudsion de champagne  26.50
Lapiece de filet de beeuf charolais, concentré de pinot noir

aw cacao- et chocolat extra bitter 26.50
Le pigeonneaw rosé aw pawfumn de thym frais 28.50
Les délices de la fromagerie Boujon 9.50

Desserty

Les brochettes de bananes et kiwis flambées aw rhvum,
une ganache blanc sativv et noix de-.coco-  9.00
Le brownie moelleur aux noisettes et chocolat extra bitter,

doucewr glacée vanille 9.00
Le duo-fondant de chocolat aw lait et croustillant de
cavramel aw bewrre salé 11.00

L'ananas Victoria gratiné evw créme d' amande
et sow sovbet 11.00

*Tous noy platy sont élaborés o partiv de produity frais.



