LeColde VArc

Menw dw Jowr av 16.00 € Formule av13.00 €

Entrée dw jour Ow tntrée dw jowr + Plat dw jowr
Tervine de foie de volaille maison Ow ou
Potage de légumes Plat dw jowr + dessert
0000 Ce menw west pay servile Dim. et jours fériés
Plat dw jour garni
Fromage blanc av lav créme
Ow Dessert dw jour

Ce menuw west pas serviole D midic et jowrs feries

Menww dw Terroiv - Logis a 27 €

Velouté de potiron; copeaur de parmesow et chatoignes
Ow
Crowstade de St Marcellinv et poireaux sur solade verte

a
Filet de truite duw Vercors, créeme de Chartreuse verte et noind
ow
Filet de veau, crotite d'herbes et jus o romowinv

0000
Dessert maison aw choix
Produity labellisés powr le Parc Natwrel Régional duw Vercory

atllons des prodults frals et locaux :

EYCcors

Lo Grand’Meche (Blew du vercors) Lans en Vercors

- La Raviole ou DPauphin - Chatte

I Dy Tlavd o e
vercors — Villard de Lans



Menw dw Col de VArc av 34 €

Foie gras maisonw aw Champagne et ses toasty ,
Chutney d'oignony et confiture maisov

0000

Filet de loup, sauce anx agrumes et risotto-dw moment
ou
Filet de baeuf;, réduction vinw rouge et miel,
Bonbong de champignons et gratin ov lav créme

Plateauw de fromages ow fromage blanc cv lov créme

0000

Cafe gowrmand OU
Dessert maison aun choix

Menw des Bambing v 11.00 €
Asstette de ravioles o lav créeme OU

Nuggets maisonw ow poissovw pané ow jambon blanc
Accompagné de gratin cv lov créme ow pates fraiches maisovv

Fromage blanc ow glaces maison
Jus d'orange ow sirop



Les Salades et entrées Maxiy

Croustade de St Mawcellin et poireaun sur solade verte 11.50 € 14.00€
Salade Caesowr (lamelles de poulet pané, pawrmesony, croiitons) 11.50 € 14.00 €
Salade périgourdine (magret de canard fumé et toast de foiegras) 12.00 € 15.00 €

Tervine de foie de volaille maisov

10.00 €

Foie gras maison aw Champagne et toosty 13.00 €
Omelette aw fromage et salade verte 8.00 €
Potage de léegumes maison 7.50 €
Velouté de potiron, copeaur de parmesonv et chitoignes 8.00 €
Les Pdtes et Rawvioles
Tagliatelles maison nature 10.00 €
Risotto- dw moment et salade verte 13.00 €
Rowvioles o lav creme + salade verte 12.00 €
Gratin de rawvioles et lowrdons; salade verte 14.00 €
Les Poissons garnis
Filet de Truite duwVercors, créeme de Chowtreuse et noix 14.00 €
Filet de loup saunce o agrumes et risotto- dw moment 16.00 €
Les viandes garnies
Burger maisonw o cheddow grativ et salade verte 16.00 €
Burger maison auw chevre; gratin et salade verte 17.00 €
Faux filet grille 13.50 €
(Supp sauce : réduction viw et miel +3 €)
Filet de baeuf; saunce créeme Porto-échalotes 19.00 €
Filet de veau, crotte diherbes et jus o romaorin 15.00 €
Plat dw jouwr (semaine) 9.50 €
Plat dw jowr (Dimanche ) 12.00 €



Spécialités Montagnardes

Fondue sawoyarde et salade verte (mini 2 pers)
Suppl. Chawrcuterie : +5 €/ pery

Sur commande :

Raclette gowrnie (mini 2 pers)

Toutiflette et salade verte (mini 2 pers)

Les Fromages et desserty
Cafe gowrmand
Assiettes de fromages
Fromage blanc ov lav créme
Fromage blanc o miel ow aw coulis ow créme de mawrov
Creme brildée aup mawrons
Panacotto aw citronw vert, coulis passionw
Soufflé glace o law Chowtiremnse
Moelleux auw chocolat
Dessert dw jour
Glaces et sovbety maison 2 boules

3 bouwles

Les apéritifs

Coupe duw Col de VArc (creme de Chataigne, Crémant de Die) 10cl

Mauwting, Suge; Porto; Cinganos... 4cl

Kir aw vinw blanc (cassis, miwre, framboise, péche, chataigne, myrtidle)10cl

Kir aw Crémont de Die

L’Or dw Pré (aperitif aun flewrs de pissenlit) Vinw de noix, Bonal 4cl
Biere pression Heineken 25cl

Biere pressionAffligenn 25cl

Biere bouteille (1664, Pelforth, Desperados; Edelweiss ) 33 cl

Jus de fruity 20 cl, Sodas, 33 cl
Limonade 25 cl
Siropy

14.00 €/p.

19.00 €/p.
18.00 €/p.

8.00 €
5.50 €
5.00 €
5.50 €
6.50 €
6.50 €
7.00 €
6.50 €
6.50 €
6.50 €
7.00 €

6.00 €
3.00 €
3.00 €
6.00 €
3.50 €
3.00 €
3.50 €
4.00 €
3.50 €
3.00 €
2.50 €



