
Les effervescents Les tranquilles 

Myeulx 
 

Méthode traditionnelle, 
cuvée spéciale Montagnieu. 

Finesse de l’effervescence, plus grande 
durée dans l’élevage, cuvée de sélection. 

Acteur exaltant 
des moments de vie intenses. 

Montagnieu 
 

Cru de distinction, 
typique de la région Lyonnaise, 
au sein de l’appellation Bugey. 

Vin de toutes les fêtes. 
 

Demi-bouteille (37.5 cl)  -  4.40 € 
Magnum (150 cl)  -  15.90 € 

Bugey Brut 
 

Vin issu de terroirs 
de l’appellation Bugey, 

autres que le coteau Montagnieu. 
Méthode champenoise reconnue. 

Guigard Brut 
 

Vin de méthode champenoise portant 
le nom de Guigard, car, bien que bugiste, 
les parcelles dont il est issu ne bénéficient 

pas de l’appellation Bugey.  
Vin de qualité identique 

au Bugey Brut et au Montagnieu. 

Guigard Rosé 

 
Vin de méthode champenoise portant le 
nom de Guigard, car, bien que bugiste, 

les parcelles dont il est issu ne bénéficient 
pas de l’appellation Bugey. 

Vin de qualité identique au Bugey Brut. 

Chardonnay 

 
Vin blanc sec, élevé de manière coutumière, 

respectant l’authenticité du Chardonnay. 
Partenaire des charcuteries, 

poissons et fromages. 

Gamay 

 
Vin rouge léger de cépage Gamay. 

Compagnon d’agrément 
des repas journaliers. 

Pinot 
 

Camarade de table du Gamay, 
légèrement plus charpenté. 
Petit Bourgogne du Bugey. 

Côtes du Rhône 
 

Elément rattaché aux vins rouges 
de la Maison Guigard, 

pour plus de forces viniques. 

11.00 € 5.10 € 

7.90 € 

7.70 € 

7.50 € 

7.50 € 

5.10 € 

4.90 € 

5.00 € 

565, chemin des Guigard 

01680 GROSLEE-SAINT-BENOIT 

04.74.39.71.12 

caveguigard@laposte.net  -  www.maison-guigard.fr 

quantité livrée frais de port par bouteille 

de 6 à 11 0.90 € 

de 12 à 23 0.70 € 

de 24 à 35 0.50 € 

de 36 à 47 0.40 € 

de 48 à 59 0.30 € 

de 60 à 119 0.20 € Eau de vie de Marc 

 Prix TTC incluant : 

 les droits sur consommation et sécurité sociale 

 

24.00 € 


