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PRELUDES GOURMANDS

Muitre chaude gratinée au parmesan.
Noix de saint yacques en cassolette.

Cf)sca’zgot de bou’zgogne en pe’zsi[/ac[e.
/4@00’15[ met & vin : f/Tlute c[e c/zampagne.

ENTREE DANS LA FETE
Tatin de Saint Marcellin

aux enc[ives é’zaisées.

/40c0>‘za/ met & vin : Saint %[co[as c{e ﬁou&guei[.

MON PECHE MIGNON
Sup’zéme de pintaa’e fe’zmie"ze ][a’zcie aux c/ldtaignes sauce ][oie guas,

accompagné c{e [égumes c[ ’/u've’z.

Aecord met & vin : poui[[y Tume.

DELICE DE MINUIT

Tivamisi aux épices, potes poc/lées & chocolat.

/4000?5[ met & vin : Ceémant c[e Savoie a [a c/zataigne.

74€ paz pewsonne.
O94€ e acco’zc[ mets & vins.

RESTAURANT AU PECHE MIGNON
178 _Avenue Mensi Duhamel 38410 Chamuousse Le Recoin.

Résewation au 06.49.55.31.11 ou aupec/lemignorﬁ(? @gmai[. com
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