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| e dineren | errasse face ala Mer:

De i9h3soazihso

commencer...

Melon et Citron vert végé

[ gaspac/to et huile dhibiscus

T omate verte et Mozzarc”a di qu:ala

Crumble aux P{gnons de /D/n et fraise au basilic
E)oeuF et TrmCFc drete

En tartare et /égér@mcnt fumé au /Dan[um a/c‘gar/ ue
Oignons doux et Anchois frais

(onfits et marinés sur un sablé au romarin

Brousse de brebis et légumcs

Aumiel de bruyére et C/;//bs crues, herbes fraiches

continuer...

Bocu{: et Aubcrginc

Filet gr/'//é, caviar fumé, pan/s au sel de L‘/‘)f/m cy‘us tranché
A\gncau et Fommc de terre

Cuit doucement 3 la sarriette, mousse chaude et tian d'été
Dauraclc et | omates

flet snackd, contiture acidulée et grappe rotie, riz vénéré
Supions et Gunciale

[ n carbonara, //'ngu/n@ s lencre de seiche

Légurncs du soleil Chaud et Froid végé
Sablé 5 Fhuile d'ofive, sorbet au Po/vron doux

finir...

Doux ctamer

Tarfc chocolat G/U/Céﬂ et marmelade c/’orangc amére de notrcf /érc//h

Kougc cetvert

Gaspacﬁo de fraise et pastc'quc, sorbet verveine vége

Chaud et froid

Tat[n de /:)éc/%c, sablé breton au t/ym et g/ace au 5aourt ( PourZ a3 Pal‘l'agcr )
Sucré ctsalé

[ omate contite au m/b/, sorbet basilic et mozzarella 3 Fhuile dolive vanillée

Tableau des allergénes disponible sur demande — prix net en euros, taxe et service compris.
Origine des viandes :

18€

18€

22€

18€

16€

32€

28€

26€

26€

22€

16€

14€

22€

16€



