LES ENTREES

Guacamole, chips de socca 156 §

Yéritable Shakshouka 28

;gr A PARTAGER

TO SHARE

Feta grillée a l'origan et légumes de Provence 22
rilled feta with jano and vegetables from Provence Pétales@eiambonPatanegl'a 5%
Tranche gourmande de pastéque laquée, feta et amandes grillées 19 :../ S
MRS SR Sy, S S P Sy Uindémodable pizza i la truffe 50
_ ouvBurratina 36

zza with truffle or a Burratina pizza

Tartare de thon. avocat surprise 25

Moules gratinées en persillade 21 Burma des poullles 2509. tamates. roquem 49
Musse W gratin with parste m puglia 250g, tomatoes, arugu
Shake de petits pois, caviar et un shot de vodka 49

Pea shake, cavia , Linguini a la langouste

‘f“ et bisque tomatée relevée &3‘ pour 10(Jgr

Croustillants de langoustine au basilic, Verde signature 39 = editerranes ny Labster Linguini - 43°
Taboulé de quinoa, tofu, vinaigrette menthe et citron 19 - m dr’::mﬁfe m‘:: gion,

Juinoa tabbouleh, tofi. mint and lemon vinaiarette mmm‘hmﬁ 39
Langoustines et burratina, rapé de poutargue 38 e o

Carré d' agneau risti, sauce ait doux 69

eel gariic sauce

Poulpe grillé, salade de pommes de terre aux herbes fraiches 27

Roast rack of lamb, sv
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Setarke 36 Pocgiutie st tharticmnits Dolvzacs, REPRBSS & D e i 24 Tomahaw Black Angus 1.2kg 180
vahawk Black Angus 42,3

rench fries and salac

Carpaccio de loup mariné au fenoull. :itmﬂ, huile d'ulive poutargue et fenouil 26
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50g 180 | 125g 550 &
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Penne pasts Y,
: ~t P X( Linguine a 'Arrabiata 26 f/ )
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LES PLATS

MAIN COURSES

LES POISSONS

Gambas grillées. vierge d'agrumes du coin 62

] prawns

Aioli, llbl!laud bulots, 1égumes gnlles 32
Aloli sauce, ¢ wi

Sole entiére cuite au beurre meuniére ou surle grill M

rilled or buttered pan fried

\ Prix selon

Y \ Polsson entier grillé selon la ptche dujour Arrivage

Langouste au four &2‘ pour ioogr

i Medit

! LES VIANDES

Filet de beeuf Black Angus grillé 44
Black Angus beef hiet

Entrectte wagyu braisée de catégorie &-5 ‘!3&

Braised wagyu rib steak 4-5

Coquelel grillé comme on l'alme laﬂ

Roasted golden cockerel as w

Cbte de veau de parents cnnnus &6

hop of knowr arar

LES ACCOMPAGNEMENTS
vide dishe

Purée  polite de ligumes | ratatoultls frites malson  salade feulie de chine 10
Salade mix, concormbre tormates cerises 16

Purke hlatrufte 18

Purée & caviar 34

hedd Dotatoers with tr e



