CABANE BAMBOU x SHO MIYASHITA

SALADE EDAMAME FETA - -~ -~~~ -~~~ - onoooo oo 12006
Huile d'olive et Shinzo pourpre
TOFUCRISPYCHILIOIL -~ -~ -- oo oo oo 1006

Tofu soyeusx, sauce ponzu, huile légérement pimentée, oignons
croustillants et coriandre.

VG ¥

POKE DE THON ETBETTERAVE - - - - -« - - -~ -~ il

Filet de thom mariné, betterave rouge, sauce kimchi, huile de
: et aeufs de

¥

GARUCRICE - ssmtos s s i i 15006

Riz sauté, ail, mais, soja.

DORADE ROYALEAUBBQ - - - --cococonnnnonnn s600¢

Dorade royale cuite au barbecue accompagnée de sa sauce
ponzu et de daikon rapé.

TATAK] DE BAR A LAFLAMME - - - - - -~~~ -~~~ -~ -~ 00€

Bar lagué et tranché sauce yakitori, cuisson minute devant le
client

CARPACCIO DETOMATO FRAISE ---------------- 170 €

Tomates coeur de boeuf, fraises, ventréche de thon, vignons
rouges, shiso, huile d'olive, sauce soja, wasabi, jus de yuzu et
graines de sésame.

¥

BROCOOSSERAME - oo s 1we

Brocolis, sauce sésante, potreaux frits, sésame blanc et noir.

v ¥

“ KARAAGE . . ... ... Hhooe

Cuisses de poulet mariné et désossé frit avee de la farine de

HARICOTS VERTS SAUCESESAME - - - - --- - - - - --- -~ JENITS

Haricots verts croquants sauce sésame.

VG Vv ¥

UMEBOSHI BURRATA - - - =< - - -« - - o oooooooo e 16.00¢

Burrata, umeboshi, huile d'olive et flewr de sel.

VG ¥

SOBADETHEVERT(FROID) - ---------------v--- 1400 €

Nouwilles de thé vert, bouillon, oeuf onsen, fempura

mais (sans gluten), sauce soja, mayonnaise et cébettes. daubergine et radis redmeat.
VG
TATAKI DE BOEUF WAGYU - - - - - - --ooooncocoonos e CARPACCIODEBAR - -~ - -~ - - == --oooorcoonon 18006
Rumisteak, ponzu, huile de sé gingembre, oignons rouges, Bar, huile d'olive, sauce soja, wasabi, jus de yuzu, oeufs de
salade mizuna. truite, daikon.
TRAVERSDEPORCAUBBQ -------------------- HME EBITEMPURA - - - - - - -o- oo oo o AR00E
500 gr. de travers de porc cuit au barbecue accompagné de sa Tempura de gamb yonnaise Kewpie ( d
sauce yakiniku. Jjaponaise) épicée au piment shichimi



KARAARE s R BUANE oo e 1am¢

Cuisses de poulet frit, mariné et désossé sauce soja et
mayonnaise. Dessert inclus : 1 taiyaki nutella

CREME BRULEE MATCHA - - - - - - - oo monen 12006
Créme brilée au the vert matcha
LAVA CAKE CHOCOLAT SESAME - - - -------------- 1800 €

Coeur coulant et sa glace au chocolat

BLOOMING FLOWER - -~~~ coooooooooon 10¢

Gin japonais, liqueur de litchi, jus de citron jatune, sirop de
sucre et tonic a hibiscus

Cognac, liqueur de cerise et gingembre et ginger beer

KID'S SPECIAL

DESSERTS

PECHEPOCHEE ---------cooommommee oo s 2me

Péche pochée  l'imeshu et sorbet de prunes macérées.

COCKTAIL DU SOIR

TATSUSDRINK - - - - - - - - HME

Vodka, jus de pitaya rouge, sirop de violette et jus de citron

Jaune

SWEETSAKE - - - ----------------ooonmoooont [ELTS

Sake, liqueur de cerise, jus de canneberge, sirop de miel et
citron vert

MOCHIICE CREAM -« - -~ eeeee oo 1500¢
Cerise, yuzu, choca coco
JAPAN SOUR: == sommmm s s s s s s 15006

Angostura bitter, blane d'eeuf, whisky japonais, jus de citron
Jjaune et sirop de miel

SAKEBOMB - --------------oominn 1500€

Sake et biere japonaise



